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Utbildningskarta
Bagare &
Bagare och konditor

Det har ar en utbildningskarta for dig som vill bli bagare och konditor. Har ser
du olika vagar in i yrket — beroende pa var du befinner dig i livet. | alla
utbildningar lr du dig bade bageri och konditori, och du kan arbeta med bada
yrkena efterat.

) VAG 1
For dig som ska vélja gymnasium
L&s Restaurang- och livsmedelsprogrammet med inriktning bageri och konditori. Du lar dig yrket fran grunden under 3 &r med
undervisning i skolan och praktik pa en arbetsplats. Du soker via gymnasieantagningen i din region.

UNDER UTBILDNINGEN EFTER GYMNASIET KAN DU
Baka brod, bullar, tartor och bakelser Borja arbeta direkt som bagare eller konditor
Arbeta med réavaror, recept och tekniker Fortsé&tta utvecklas pa arbetsplatsen
Trana pa riktiga arbetsmoment i kok och bageri Lasa vidare pa yrkeshogskola
[} VAG 2

Yrkesutbildning for vuxna (Vux)
For dig som vill utbilda dig som vuxen

Utbildningarna ges inom kommunal vuxenutbildning (Komvux), ibland kallat yrkesvux. Innehall, upplégg och léngd varierar beroende pa
var i landet du bor. Du behover oftast ha kunskaper motsvarande grundskolan.

SA SOKER DU HITTAR DU INGEN UTBILDNING?

o G4 till din kommuns webbplats Kontakta vuxenutbildningen eller en studie- och yrkesvagledare i din

Q S6k efter Komvux eller vuxenutbildning kommun. De kan berétta om alternativ och samarbeten med andra

e Se om kommunen erbjuder utbildningen kommuner.

° Ansok via kommunen En SYV kan hjélpa dig hitta rétt utbildning, férsta antagningskrav och planera din védg
till arbete.

) VAG 3 . .
Arbetsmarknadsutbildning
For dig som &r arbetss6kande

Om du &r arbetsstkande kan du utbilda dig via Arbetsformedlingen. Det &r en praktisk yrkesutbildning som finns pa olika platser i landet.
Utbildningen &r praktiskt inriktad och syftar till att ge dig kunskaper for att komma ut i arbete sa snart som majligt.

SA SOKER DU BEHORIGHET
Skriv in dig pa Arbetsférmedlingen Vara arbetssokande och inskriven pa Arbetsférmedlingen
Prata med din handldggare om utbildningen Tillrackliga kunskaper i svenska for att klara utbildningen

Arbetsformedlingen hjalper dig vidare med ansokan

o ;é_smlSTEth l
0rsta jobne
Du &r redo att bérja arbeta som bagare och konditor
Pa arbetsplatsen fortsatter du att utveckla dina kunskaper, bygga erfarenhet och lara dig nya arbetsmoment tillsammans med kollegor i
branschen. Varje arbetsplats &r unik och erbjuder olika méjligheter att utvecklas.
DU KAN TILL EXEMPEL ARBETA INOM
Hantverksbageri Konditori
Café med eget bageri Livsmedelsbutik (butiksbageri)

Industribageri

Karriar

Att bli bagare eller konditor &r borjan pa en yrkesresa. Med erfarenhet 6ppnas nya majligheter.

GESALLBREV MASTARBREV ARBETSPLATSUTVECKLING

Bevis pa hog yrkesskicklighet inom hantverket. Du Den hogsta yrkesutmarkelsen inom hantverksyrken. Med tiden kan du fordjupa dina kunskaper, ta storre

genomfor ett gesallprov dar dina kunskaper Visar stor erfarenhet, gedigna kunskaper och ansvar och forma din yrkesroll — oavsett om du

beddms enligt branschens krav. professionellt yrkeskunnande. Soks efter flera ars véljer bageri, konditori eller en kombination av bada.
yrkeserfarenhet.




