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ORDFORANDEN HAR ORDET

VART AR VI PA VAG?

Nir jag borjade fundera pa arets rader till verksamhetsbe-
rittelsen var jag ganska hoppfull. Jag tyckte att 2024 landade
ganska vil, trots allt. Och att vi gick in i 2025 med en spirande
optimism.

Dir fanns signaler om en dterhimtning i konjunkturen,
bade i virlden och hir hemma.

Inflationen var nigotsinir under kontroll. Riksbankens
rinta stabilare, och den svenska kronan starkare. Energipriser-
na har dtergitt till hanterliga nivier. Aven om ravarupriserna
i vér bransch fortfarande 4r héga och naggar Ionsamheten i
kanten.

Det fanns ocksa vissa 6ppningar i att det dntligen kanske
skulle bli en 16sning p kriget i Ukraina, nigot som definitivt
skulle ge en positiv boost p2 manga plan!

Med det, bland annat, limnade vi 2024 och gick in i det
nya aret med ndgot av en nyvickt framtidstro.

Nu en bit in pa ret 4r jag mer osiker... Vi har alla tagit
del av’den nya virldsordningen”i fotsparen efter maktskiftet
1 USA och manga ir frigande kring vart landets fordndrade
utrikespolitik dr pd vig?

Vad hinder i relationerna mellan virldens stormakter:
USA, Kina, Ryssland — och Europa, om vi viljer att se pa
Europa samlat? Och vilka konsekvenser innebir det?

Miycket tyder pa att vi stir infor nya och okénda utma-
e ningar.

Men, som det ibland brukar heta: "inget
ont som inte for nigot gott med sig.” Man
kan siga mycket om Donald Trump,
han sitter inda fingret pd det faktum att
Europa allt for linge struntat i sin egen
sikerhet och beredskap, och i stillet
forlitat sig pé att USA och amerikanska
skattebetalare ska svara for den europeiska
sikerheten.

Nu har de europe-

iska ledarna fatt eld dir

bak och i elfte, eller

kanske tolfte, timmen
bérjat inse att man
miste bidra sjilva och
ta ansvar! Jag ér siker
pé att det dr bra for
framtiden. Hoppas

bara att det inte 4r for sent...

Sveriges bagare & konditorer ligger ytterligare ett ér till
handlingarna. I den hir trycksaken kan du ta del av sadant
vi gjort. Och jag maste sidga att jag blir lika imponerad varje
ging jag ser den hir ssmmanstillningen. Vi dr en fantastisk
organisation som gor si mycket for vira medlemmar och f6r
vir bransch!

Att vi blivit flera under Aret ir forstas ocksa bra. Ju fler
medlemsforetag, ju strakare organisation och desto storre pa-
verkan kan vi fi p politiska beslut och myndigheters agerande.
Allt for att gora det enklare att driva bageri och konditori.

Ett tydligt exempel dr hur vi "hjilpte” Arbetsférmedlingen
att forstd hur verkligheten ser ut. I sina egna vilsna analyser
hade de kommit fram till att vir bransch inte skulle vara en
framtidsbransch, och ville dirmed avrada unga att soka sig till
oss. Tack vare resolut agerande frin vir sida lyckades vi fi dom
att forstd bittre och dndra sin uppfattning!

Frigan om kontanter i handeln har varit aktuell en tid, och
dr det fortfarande da Riksbanken nyligen gick ut med att man
vill se en bittre motstindskraft i betalsystemen. For framfor
allt mindre bagerier och konditorier ar kontanthantering dock
vildigt dyrt. Och innebir dessutom att risken for ran okar.
Dirfor var det vildigt glidjande nir regeringens kontantut-
redning presenterades i slutet av 2024 att utredaren foreslog
att bagerier och konditorier skulle undantas frin kravet pa
kontanter. Ytterligare ett exempel dir virt paverkansarbete gett
konkret resultat.

Du hittar annu fler nir du bladdrar vidare.

Med det vill jag passa pé att nska dig ett gott (nytt) bage-
ri- och konditoridr 2025. Och jag hoppas vi fir tillfille att ses i
miénga trevliga sammanhang! Jag viljer and att se ndgorlunda
Jjust pa framtiden, trots allt.

g

STEFAN FRITZDORF
Ordférande SBK, Stockholm i mars 2025
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TILL NYTTA FOR HELA BRANSCHEN ——

FOKUSOMRADEN

Branschorganisationen Sveriges bagare & konditorer, SBK, ar en federativ medlemsorganisa-
tion dar allt arbete utgar fran medlemsnyttan. SBK:s uppgift ar att pa olika satt stddja, hjalpa
och underlatta for medlemsforetagen att bedriva sin verksamhet. Nagot som ocksa uttrycks
tydligti missionen: "Vi gor det enklare att driva bageri och konditori”

SBK:s mil och strategier liggs fast av styrelsen som bestér
av representanter for medlemsforetagen, sivil de stora mer
industriorienterade foretagen i branschen, som de mindre hant-
verksbagerierna och konditorierna, som ir flest sett till antalet
medlemsforetag. SBK:s kansli ansvarar fér det operativa arbetet
med genomférandet av strategin.

SBK har utifrin strategiarbetet, vision och mission, for-

&

SBK:s vision:

"Bageribranschen dr attraktiv, vilmdende och lonsam.”

Missionen anger vad som ska goras hir och nu och ir en
ledstjirna for det dagliga arbetet pd distrikten och f6r kansliets
arbete. Visionen och missionen édr 6vergripande beskrivningar

mulerat fyra fokusomréden, utifrin vilka kansliorganisationen
arbetar. Dessa ir:

Fi fram mer utbildad arbetskraft

Oka den positiva attityden till branschen och produkterna
Skapa nétverk och samhorighet

Skapa bittre forutsittningar for verksambeten

AL bhN
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SBK:s mission:

*Vi gor det enklare att driva bageri och konditori.”

som brutits ned i delar som styr verksamhetsplaneringen. De
delarna kallas fokusomréiden och de ligger som grund fér SBK:s

aktiviteter.



.~ svaret nar SBK fragar
medlemsféretagen . .

om vad som ar den g r-
stérsta utmaningen

for branschen idag.
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1. FA FRAM MER
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UTBILDAD ARBETSKRAFT

En av den svenska bageri- och konditoribranschens storsta utmaningar ar att fa fram tillrackligt
med kompetent arbetskraft. Branschens foretag har stora behov av valutbildade bagare och
konditorer. SBK arbetar pa flera fronter mot regeringen, myndigheter och skolvarlden, for att
forbattra kompetensforsorjningen. Under aret har manga gymnasieskolor och vuxenutbildningar
genomfort branschens Nationella Yrkesprov. Det kompletterande utbildningsaret vid yrkeshog-
skolorna i Kristianstad, Goteborg och Vasteras tillfor ytterligare djup i kunskaperna, och har valjer
manga studerande ocksa att ta gesallbrev.

Stora kompetensbehov

”Att hitta kompetenta medarbetare!”
Det dr det vanligaste svaret nir SBK
frigar medlemsféretagen om vad som dr
den stérsta utmaningen for branschen
idag. Bilden forstirks av bransch- och
arbetsgivarorganisationens Livsmed-
elsféretagen kompetensrapport som
publicerades i maj. Enligt rapporten ir
manga livsmedelsforetag optimistiska,
tror pé framtiden och vill vixa, men f6r
det behovs 20 000 nya medarbetare fram
till 2028. Av rapporten framgr ocksi att
hela 94 procent av livsmedelsforetagen
uppger att de har svart att hitta ritt
kompetens. Att halla uppe utbildnings-
nivierna inom livsmedelsrelaterade
yrken dr forstds en viktig pusselbit.

Och det viktiga ir att utbildningen
haller ritt och hog kvalitet, det beh6vs
inte fler utbildningsplatser. Till exempel
att det finns utbildade yrkeslarare,
och att skolorna har ritt utrustning.

I det fall utbildningen férliggs som
lirlingsplatser dr det oerhort viktigt att
dessa har ritt pedagogisk kompetens och
att profilen pé larlingsplatserna kan leva
upp till kursplanerna. En annan viktig
aspekt dr att utbildningstiden omfattar
1400 poing inom gymnasieskolan och
vuxenutbildningen, nigot som SBK
verkat aktivt for.

Fler skolor runt om i landet genomfoérde branschens yrkesprov. Har ser vi ett arbetsprov fran

Lindengymnasiet.

Fler sbkande till
bageriutbildningen

Vid antagningen till gymnasieskolan
2024 kunde konstateras att allt fler
studerande soker sig till bageriutbild-
ningen, men iven att utbildningsplatser
stir tomma. Det mirks en skillnad
mellan storstad och 6vriga delar av
landet.

Utnyttjandegraden for restau-
rang- och livsmedelsprogrammet, dir
bageriutbildningen ingir, lig pa 77
procent, sett till hela landet. Inriktning-
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en pa bageri/konditori svarar fér cirka
20 procent av utbildningsplatserna pa
programmet.

Nationella Yrkesprovet
— en kvalitetsstampel

Det ir viktigt
att utbildningen till
bagare och konditor
overensstimmer med och
motsvarar de krav som
branschen och dess fore-
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tag stiller. Bara si kan branschen och framgangsrika féretag
utvecklas. SBK samverkar pi ménga olika sitt med utbild-
ningsvisendet for att uppritthélla och forbittra kvaliteten i
utbildningen. Under 2018 initierades ett projekt for att ta fram
ett nytt yrkesbevis f6r gymnasieskolan och vuxenutbildningen.
Tanken ir att yrkesbeviset ska etableras som en utbildnings-
standard for alla gymnasieskolor och vuxenutbildningar som
bedriver bageri-/konditoriutbildning. Sirskild vikt liggs vid
att provet genomfors pd samma sitt 6ver hela landet, for att
dirigenom skapa en gemensam branschstandard.

Yrkesbeviset erhalls av eleven efter ett prov som genomfors
pa skolan och bed6éms av yrkesverksamma branschpersoner
knutna till SBK. Beviset utfirdas av SBK. Provet, som ir
helt praktiskt inriktat, gir ut pa att bedéma om eleverna kan
producera "siljbara” bageri- och konditorivaror. Yrkesbeviset ska
ses som ett komplement till de vanliga betygen.

Under 2024 har Nationella Yrkesprovet genomférts pa
nidrmare 30 skolor runt om i landet, vilket innebir att drygt 200
elever genomfort provet under dret. 2025 fortsitter Nationella
Yrkesprovet med oférminskad kraft och till och med mars hade
ytterligare 7-8 skolor och dirmed kring 60 elever genomfort
provet.

Frin SBK medverkar utbildningsansvarige, Jesper Lang-
strom, som granskare s lingt det dr méjligt vid genomférande
av Nationella Yrkesprovet.

Fortbildning

M ar en viktig
del for landets
VUGHETETEN
SBK:s arliga
fortbildnings-
dagar dr en
tradition.

Fortbildningsdagar — rekord igen!

Fortbildningsdagarna 2024 for yrkeslirare i bageri och
konditori, i regi av SBK, holls traditionsenligt under tva dagar
i Stockholm i manadsskiftet oktober-november. Och for tredje
dret i rad med deltagarrekord, nu for forsta gingen med Gver
100 deltagare, nirmare bestimt 106.

Aven denna ging stod de kommande dmnesbetygen i
fokus. Det dr kanske den stérsta fordndringen inom bageri-
och konditoriutbildningen pé flera ar. Det nya systemet med
dmnesbetyg, kallat Gy 25, som det nu arbetats med en tid,
och som kommer att tillimpas i utbildningen frin och med
hostterminen 2025. Reformen innebir forenklat att elevernas
totala kunskaper under studietiden ska avspeglas i slutbetygen.
Bjorn Sterner fran Skolverket malade upp de viktigaste dragen
i reformen, tillsammans med Hans Gustavsson, tidigare
yrkeslirare vid Jenny Nystromskolan i Kalmar.

Skolinspektionen rekapitulerade den granskning av kvali-
teten inom gymnasieskolans yrkesimnen, som inspektionen
gjorde forra aret och konstaterade bland annat att bageriutbild-
ningen priglas av flera inslag av hog kvalitet.

Den forsta dagen omfattade dven presentationer av de tre
yrkeshogskoleutbildningarna: Yrkeshogskolan i Kristianstad,
Yrgo i Goteborg samt Visterds Yrkeshogskola.

Tidningen BROD:s redaktér, Johan Hird, och Kim Lund
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Valrenommerade
konditorn Frida Backe

bjod pa hantverk av

yppersta klass.
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Proffsigt {6r praktik hos April

Bageri April i Visteras vilkomnar den
som vill séka jobb eller praktikplats.

Och hir ir det ordning och reda fran
forsta borjan, redan for den som
bérjar med praktiken!

~Praktikanterna kommer till en arbets-
plats som forhaller sig till lagar och regler si
det ir viktigt att respektera vir arbetsmil,
siger Kim Lund, som driver Bageri April
tillsammans med Pir Martinsson. Dirfor
‘menar vi att det ar viktigt att redan som
prakeikant kunna ta il sig information om
hur vi arbetar sikert i en oppen arbetsmiljo
med kundkontakt. Dessutom hanterar vi
Tivsmedel si respek for hygien i alltid

skola. Akruella praktikplatser och veckor
publiceras pa bageriets hemsida. Men det
som sicker ut ir filva sittet som ansokan
ska gras. Hlir handlar det om att ta det lika
seridst som om det skulle vara ett "rikiigt”
jobb.

~Det innebii att den som soker prak-
tikplats ska gora det med bide ett si kallat
personligt brev och ett cv?, forklarar Kim.

T det personliga brevet ska den sokande

beriitta om vem man i, styrkor och omri-
den man vill utvecklas inom. Sékande ska
iven ta upp varfor man vill gora sin praktik
hos oss och vad man tror att bageriet kan
tira ut. Same sjilvKlart vilka perioder man
vill ha sin prakik

Cv:t ska omfatta vilken utbildning och
arskurs som den sokande gar, om man har
haft prakeik tidigare och om man har nigon
arbetslivserfarenhet. Aven sidant som om

"Ménda anser att vin metad. qer
it it

"Desom kommen n dewn hir
videw in men mibiverade. Ride
daoc}»miﬁaufm” cken

man varit ledare pa kollo,sitter med |
Klassridet, hller pi med nigon idrott eller
Kanske teater kan tas med hir.

Bageri April har anvint den hir
modellen for act tillsitta prakikplatserna i
ungefir tv ir

~En anledning till att vi borjade var
attvi tidigare fick si minga forfrigningar,
ofta inte sarskilt genomtinka, siger Kim
Sen tycker v ocksi det ir vikiigt att man

Pi det hir sittet tycker Kim att man
tir kinna dem som soker prakiik betydligt
bittre, och att det bl tydligare vilka
forvintningar kandidaterna har.

~Dom fir helt enkelt en chans att
reflcktera kring varfor dom soker praktik
just hos oss. Vir erfarenhet ir ocksi att
de som kommer in den hiir vigen ir mer
motiverade och bade dom och vi far ut
‘mer av prakeiken niir vi kunnat gi igenom

Vi fir minga kommentarer att det
b ir seridst och bidrar tillatt ge en
positiv bild av arberslivet,siger Kim. For
vi ska inte lira prakeikanterna att baka,

det i skolans uppgift. Vi ska formedla
hur en arbetsplats fungerar. Tll exempel
sidant som hur vi bembter varandra och
vilken ton vi har i samtalet. Och att man

dir uppvirksam och forsker se var och nilr
olika arbetsinsatser behovs.

“Co sir for * curriculum vitac, en
sammanstillning av utbildning, arbetslios-
erfarenbet och eventuellt andra uppgifter som
kan vara relevanta i sammanbanget.

ska e lina prafikanterna adt
‘a.{cw, det-an .S'kolwws‘ urrnr:ﬁ'”

hégsta prioriet.
Bageri Apriltar emot prakiikanter
frin grund- gymnasie- och yrkeshig-

“Har har Kim Lund, som driver
bageriet, utvecklat en modell som
i allt vasentligt liknar en rekryte-
ringsprocess till ett "riktigt” arbete”

som driver Bageri April i Visterés, panelsamtalade om betydel-
sen av att ta hand om praktiserande elever pi ett professionellt
sdtt.

Den férsta dagen avrundades med ett grupparbete kring
hallbar utveckling inom branschen.

Den praktiska andra dagen omfattade bade bageri och kondi-
tori. Vilrenommerade konditorn Frida Bécke bjod pa hantverk av
yppersta klass. For bageridelen svarade Tobias Jadberg, med stod
av Mattias Jogmark, bida verksamma bagare vid Lillebrors bageri
i Stockholm. Det bakades bland annat lantbréd med fullkorn.

Det blev tva vildigt bra och variationsrika dagar med mycket
innehll — bade teoretiskt och praktiskt.

Fortbildningsdagarna arrangeras av SBK med det 6vergri-
pande syftet att sikerstilla branschens kompetensforsorjning ver

tid.

faktiske L sig hur man soker ect jobb pa
kg, det ir inte alltd eleverna fir med
sig det fn skolorna.

forvinmingarma
Aven elevernas forildrar - och
skolorna — verkar gilla modellen.

28_BROD

APL och LIA

En viktig del i utbildningen 4r att eleverna far praktik pa
arbetsplatserna, APL (arbetsplatsforlagt lirande, f6r gymnasie-
utbildningen) och LIA (lirande i arbete, f6r yrkeshogskolan).
Minga medlemsforetag inom SBK erbjuder praktik, vilket dr
mycket glidjande. SBK verkar kontinuerligt fér att praktiken
ska bli en positiv upplevelse for eleverna i samarbete med
medlemsféretagen, bland annat via dialog med medlemsfs-
retagen, framtagning av praktiska checklistor f6r praktikens
genomforande med mera.

Proffsigt for praktik

Bageri April i Visterés vilkomnar den som vill soka jobb
eller praktikplats. Har har Kim Lund, som driver bageriet,
utvecklat en modell som i allt visentligt liknar en rekryterings-
process till ett "riktigt” arbete. Aktuella praktikplatser och veck-
or publiceras pé bageriets hemsida. Den som s6ker praktikplats
ska géra det med béde ett si kallat personligt brev och ett cv. 1
det personliga brevet ska den sokande berdtta om vem man dr,
styrkor och omraden man vill utvecklas inom. S6kande ska dven
ta upp varfér man vill géra sin praktik vid bageriet och vad man
tror att bageriet kan ldra ut.

Cv:t ska omfatta vilken utbildning och arskurs som den
sokande gir, om man har haft praktik tidigare och om man
har nagon arbetslivserfarenhet. Aven sidant som om man varit
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Sara Alge (langst till hoger) fick ta emot 2024 ars stipendium till Oscar Barregards minne. Mattias Jogmark (nedre till vanster) ar 2025 ars stipendiat.

STIPENDIUM

Grattis

Aottagar® ™,

Hogst upp: Sara Alge och Montis Kanbar under sin stipendieresa till Paris 2024.

ledare pé kollo, sitter med i klassradet, haller pa med nidgon
idrott eller kanske teater kan tas med hir.

Bageri April har anvint den hir modellen i ungefir tvi r.
Erfarenheten ir att de som kommer in den hir vigen dr mer
motiverade och bade praktikanterna och bageriet fir ut mer nir
man kunnat gi igenom férvintningarna. Modellen bidrar till att
ge en positiv bild av arbetslivet

Stipendium for fortbildning

Stockholms bagare & konditorer utlyser sedan nigra ar
tillbaka ett stipendium till konditor Oscar Barregirds minne.
Stipendiet har gjorts méijligt tack vare en donation av Eva
Papalopoulou, barnbarn till Oscar Barregird. Det kan delas ut
till yrkesverksamma bagare och konditorer inom medlemsféretag
i Stockholms bagare & konditorer.

Stipendiet, som kan uppgi till cirka 50 000 kronor, kan
anvindas for till exempel en kurs utomlands, eller férkovran och
kunskapsutbyte som pd annat sitt bedoms utvecklande f6r yrket
och verksamheten dir man arbetar.

I bérjan av 2024 tillkdnnagavs att det arets mottagare var
bagaren Sara Alge som jobbar pa Bullar & Bréd, Stockholm.

2025 érs stipendium har tilldelats Mattias Jogmark,
Lillebrors bageri, Stockholm.

Gesaéller och méastare

Att bagar- och konditoryrket ir ett traditionellt hantverks-
yrke med mycket gamla anor rider det ingen tvekan om. I
hantverkstraditionen lever det medeltida skravisendet delvis
vidare i form av att man 4n idag pratar om lirlingar, gesiller och
mistare som de olika karridrstegen. Arligen utses gesiller och
mistare som fir ta emot sina gesill- och mistarbrev som bevis
pa forvirvad yrkesskicklighet.

Inom bagar- och konditoryrket innebir ett gesill- eller ett
mastarbrev en kvalitetsstimpel som talar om att det hir handlar
om en sirskilt kompetent yrkesperson.

Virt att notera dr att det idag dr en klart 6vervigande del
kvinnliga studenter som viljer bagar- och konditoryrket. Pa
gymnasieutbildningarna dr andelen kvinnliga studerande cirka

1
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Vasteras Kristianstad

Yrgo

12

N7

80 procent, pa yrkeshégskolan Gver 90 procent.

For nigra ar sedan gjordes regelverket, pi initiativ av SBK,
om rejilt for att fi fram en mer rittvisande och verklighetsan-
passad bedémning samt likvirdighet oavsett var i landet man
gor sitt gesillprov. Numera bakar gesillerna allt infér 6gonen
pa granskningspersonerna, frin borjan till slut. Att avligga
gesillprov 6kar i betydelse och dr nu definitivt ett eftertraktat
bevis pa yrkeskunnandet.

Vid yrkeshégskolorna i Kristianstad, Yrgo i Géteborg och
Visteras har ett betydande antal gesiller examinerats under

2024.

Granskare vidareutvecklar

I bérjan av 2025 samlades de granskningspersoner som ér

utsedda av SBK:s distrikt att granska de gesill- och mastarprov
som genomfors, for en gemensam tréift i Stockholm.

Ungefir en ging var tredje ar triffas de granskarna for att
uppritthilla en gemensam syn pa hur granskningarna ska ga till,
och si att det inte ska skilja sig 4t beroende pa vem eller vilka
som granskar och var i landet man befinner sig. Dokumenta-
tionen kring gesill- och mistarproven ér en levande materia
och forindras i takt med att branschen utvecklas. Darfor ar
det viktigt att hela tiden hinga med i férnyelsearbetet si att
tolkningar och bedémningar blir si lika som méjligt, att man
forhaller sig till samma synsitt.

Den hir gingen ldg fokus pé kvaliteten i granskningen, att
sikerstilla att granskningen gors likvirdigt, oavsett var i landet
man befinner sig, samt att granskningspersonerna har samsyn i
arbetet.

FOKUSOMRADE #1



Méstare | bageri och konditori

Namn Mastarbrev bageri Mastarbrev konditori

Alm Martina X
Benderius Martin

Berg Hans X
Berg Jan

Bergvall Robert
Bingham Richard
Bjorlin Anna

Brolin Osten
Bockman Bert
Dahlberg Gosta
Dahlberg Karl-Olof
Danielsson Jan

Di Grado Gabriel
Eder Johannes
Ehrling Anna-Lena
Ekblad Karl-Gosta
Ekeldf Torbjorn
Eriksson Thomas
Eriksson Ove
Eskilsson Goran
Frestadius Michael
Flink Fabian
Ghanbar Pour Fereshteh
Golebiewska Beata
Grave Maria
Gustafsson Hans
Gustafsson Leif
Gustafsson Mats
Haldén Peter
Hansson Monika
Hardenberg Tor Gosta
Hardenberg Peter
Hedh Jan
Henriksson Per-Olof
Holm Bengt
Holmberg Emil
Haard Magnus
Johannisson Markus
Johansson Lennart
Johansson Claes
Johansson Magnus
Johansson Krister
Johansson Magnus
Johnson-Petersén Stefan
Kareliusson Lars-Ake
Landén Mattias
Landerhjelm Johan
Larsson Gustav
Larsson Bertil
Lekman Conny
Lektonius Ida
Mabrouk Gustaf
Magnusson Evert
Magnusson Anders
Maurer Peter
Nielsen Charlie
Nilsson Kajsa
Nilsson Bo

Olsson Gabriel
Olofsson Tomas
Olsson Tony
Ronnbacka Ruth
Sandin Roger
Sandin Emelie
Sigmund Robert
Stamborg Linda
Styrlander Hans
Svensson Annika
Svensson Bengt
Svensson Bert
Sérberg Johan
Torneryd-Gustafsson Maria
Truedsson Peter
Weimarck Henning
Westgard Anna
Wilhelmsson Lena
Wilhelmsson Mikael
Ahl Peter

X X X

X X X X X
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SBK &r initiativtagare till ett antal aterkommande branschtavlingar dar ett av de framsta syftena ar att locka unga att sdka sig till utbildningen,
branschen och dess yrken. Har ser vi SBKs VD, Martin Lundell, i samsprak med Robert Lithner fran tavlingens sponsor Kaka, under SM Unga Bagare.

Fler bageriutbildningar certifierade

Under 2024 certifierades ytterligare tre bageriutbildningar
ilandet inom ramarna f6r SBK:s och Visitas certifierings-
program. Syftet ér att 6ka och frimja samarbetet mellan det
gymnasiala utbildningsvisendet och branschen. En viktig
aspekt dr att modellen bidrar till at géra utbildningar likvirdiga
kvalitets- och innehéllsmissigt oavsett var utbildningen
arrangeras. De bageriutbildningar som certifierats under aret
ar: Jenny Nystromskolan, Kalmar, Tingvallagymnasiet, Karlstad
samt Kungsmadskolan, Vixjé.

Branschtévlingar lockar

SBK ir initiativtagare till ett antal aterkommande bransch-
tivlingar dir ett av de frimsta syftena ér att locka unga att sdka
sig till utbildningen, branschen och dess yrken. Tavlingarna SM
Unga Bagare och Skolmisterskapen (i bageri) riktar sig sirskilt
just mot ungdomar, genom att erbjuda dem plattformar for att
kunna visa upp sin yrkesskicklighet redan i tidig dlder.

I SM Unga Bagare deltar unga bagare upp till 23 4r. Under
fem timmar ska de tivlande skapa matbréd, s6ta brod och
skadebrod. De som placerar sig frimst i tivlingen kommer att
utgéra Svenska Juniorbagarlandslaget och fir moéjlighet att
delta i internationella tivlingar och andra arrangemang.

Skolmisterskapen dr tivlingen f6r landets gymnasieskolor

som erbjuder bageri- och konditoriutbildning. Skolorna tivlar
med sina tredjedrselever i tvimannalag, men dven individuellt.
Lagvis bakar de tavlande matbréd, wienerbréd och vetebrod.
Dessutom ska varje deltagare individuellt géra marsipanfigurer
och marsipantirta.

Ett lokalt och dterkommande tivlingsarrangemang ir ocksa
tivlingen Hushagspralinen, vid Hushagsgymnasiet i Borlinge.
Tavlingen genomfors i december och det ir sistadrseleverna
som deltar. Vinnare 2024 blev Maisaa Askar med sin pralin
”Sham”, som ocksa ir hennes dotters namn.

(Se tidigare vinnare i SM Unga Bagare och Skolmdsterskapen
pé sidan 54-57)

Moderna brod — succé
som fortsatter

Utover de grundliggande utbildningarna inom bageri- och
konditoriyrkena, dir SBK har ett djupt engagerat samarbete
med skolor, utbildningsarrangérer, huvudmin och ansva-
riga myndigheter, ir SBK éven involverat i andra typer av
utbildningsinsatser inom olika omriden och dmnen. Det kan
exempelvis vara ledarskaps- och siljutbildningar, butikschefsut-
bildning och liknande som erbjuds medlemsforetagen.

2023 togs dven ett initiativ till en utbildning med inriktning
pa hantverket — Moderna bréd. En kurs som vinder sig
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"En kurs som vinder sig till
professionella bagare med mdl
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“Moderna bréd” ar en utbildning med
inriktning pa hantverket. Kursledare ar
Tobias Jadberg, valrenommerad bagare
och till vardags verksamhetschef pa
Lillebrors bageri i Stockholm.

till professionella bagare med mal att fokusera pi moderna

bakmetoder som ska vara litta att anviinda i alla bagerier. Syftet

dr att lyfta kunskapsnivin ytterligare hos landets bagare.
Kursledare ir Tobias Jadberg, vilrenommerad bagare och
till vardags verksamhetschef pd Lillebrors bageri i Stockholm.
Under 2024 genomf6rdes kursen vid ytterligare tvi tillfillen,
med cirka 12 deltagare per tillfille.
Kursen dr mycket uppskattad och fortsitter med fler
tillfillen under 2025.

Fint betyg av Skolinspektionen

Landets bageri- och konditoriutbildningar inom gymna-
sieskolan fir godkinda betyg av Skolinspektionen. Det framgér
av en granskning av gymnasieskolans karaktirsimnen som
myndigheten genomférde 2023 och under 2024 presenterat
resultaten frin.

Relevanta och autentiska arbetsuppgifter, yrkesnira
undervisning och att teori och praktik vivs samman pa ett bra
sitt lyfts fram.

Bland sidant som har kollats ir att skolorna har utbildade
yrkeslirare, att de har indamalsenliga lokaler och den nédvin-

FOKUSOMRADE #1

diga utrustningen i form av ugnar och andra maskiner som
krivs for att uppritthalla ritt kvalitet i utbildningen.

Uppdaterade
utbildningsbdcker
SBK:s utbildningsbécker

inom bageri och konditori, som
anvinds inom ett stort antal
gymnasieskolor och utbildningar
har i bérjan av 2025 utkommit med nya och uppdaterade
versioner. Bockerna omfattar alla grunder som behévs for
bagar- och konditoryrkena. Nigra omriden som setts 6ver dr
matematikavsnittet samt dven en del inom glass. Béckerna har
dven fitt nya forord: bageriboken av Tobias Jadeberg, Lillebrors
bageri. Och i konditoriboken svarar Josefine Pagander, bland
annat Arets Konditor 2022 for texten.
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2. OKA DEN POSITIVA
ATTITYDEN TILL BRANSCHEN
OCH PRODUKTERNA

Under 2024 fortsatte SBK sitt viktiga arbete med att Oka den positiva attityden till branschen
och produkterna. Bland annat genom PR-aktiviteter och dialog med politiker, myndigheter och
beslutsfattare, sdval nationellt som internationellt, dar SBK:s vd, Martin Lundell har en central roll.
Temadagar som fettisdagen och Kanelbullens dag ar viktiga verktyg i arbetet.

Den omfattande tavlingsverksamheten i form av branschtavlingar och genom att driva bransch-
relaterade landslag bidrar starkt till att formedla en positiv bild av branschen och produkterna.

Brodinstitutets mycket aktiva arbete for Okad folkhalsa, bland annat genom insatser for att lyfta
brod som ett halsosamt och klimatsmart livsmedel via sociala medier, blogg och medverkan i mo-
ten och seminarier har fatt stort genomslag. Tidningen BROD skriver varje manad om olika aspek-
ter pa branschen, dess foretag och produkter, med syftet att Oka de positiva attityderna.

Mindre salt och
socker pa frivillig vag

SBK har sedan 2020 medverkat i tvd regeringsuppdrag for
okad folkhilsa och hallbarhet. Det ena gar ut pa att via frivil-
liga 6verenskommelser hitta vigar for livsmedelsbranschen att
minska salt och socker i maten. Det andra omfattar lingsiktiga
mal for en hillbar och hilsosam livsmedelskonsumtion.

I februari 2024 presenterade Livsmedelsverket slutrappor-
terna avseende bada regeringsuppdragen.

En "fyrkl6ver” av branschorganisationer inom livsmedels-
produktion har varit aktiva och delaktiga i arbetet i samverkan
med Livsmedelsverket: Livsmedelsféretagen, Kott- &
Charkuteriféretagen, Sveriges Bryggerier samt SBK.

Nir det giller salt- och sockeruppdraget framgar det av
slutrapporten att Livsmedelsverket stédjer producenternas
modell {6r frivilliga insatser for att minska halterna salt och
socker. Producenterna har i flera ar, fore regeringsuppdragen,
bedrivit olika insatser med goda resultat. I SBK:s egna
framtagna undersokning av saltmingden i pasférpackat mjukt

och hart bréd ligger genomsnittet av saltmangd redan under de
nivaer som krivs for att uppfylla Livsmedelsverkets nyckelhls-
mirkning. Det goda resultatet bedéms helt och hallet bero pa
foretagens frivilliga insatser.

Arbetet har baserats pé saltminskningsprojektet ReduSalt,
som avslutades 2022.

Framat dr det viktigt att foretagen ansluter sig till det
frivilliga arbetet att sitta mal for hur exempelvis bréd ska bidra
till en rimlig saltniva. Och att arbetet priglas av en nira och
konstruktiv dialog med Livsmedelsverket.

Det andra regeringsuppdraget handlar om framtagande
av nationella mal och insatser for en hilsosam och hallbar
livsmedelskonsumtion. Malen ir att livsmedelskonsumtio-
nen ska bidra till en battre och mer jamlik hilsa, samt att
dess negativa paverkan pa klimat, biologisk mangfald och
ekosystem ska minska, och den positiva paverkan pa biologisk
miéngfald och ekosystem ska 6ka. Bland mélen finns att 6ka
fullkornskonsumtionen med 100 procent, minska saltet med 20
procent och att konsumtionen av energitita eller niringsfattiga
livsmedel har minskat med 50 procent till 2035.
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uppfylla Livsmedelsverkets nyckél
ning. Det goda resultatet bedoms he
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FullkornsFramjandet igang

I oktober 2024 drog FullkornsFrimjandet iging operativt.
Bland annat genom tillsdttandet av projektledaren Maria
Alexandersson. Verksamhetsplan, strategier, milgruppsanalyser,
verktyg och kommunikationskanaler 4r prioriterade omraden.
En hemsida har lanserats, dd kommunikation ar en birande del
i uppdraget.

Brodinstitutet och bransch- och arbetsgivarorganisationen
Livsmedelsféretagen har varit drivande i uppbyggnadsfasen,
som pagatt ett par dr. Under den har mil f6r verksamheten
tagits fram samt former f6r finansiering, organisation och
incitament for det fortsatta arbetet. Brodinstitutet har represen-
terats av Maria Sitell, kommunikationschef och Elisabet Rytter,
forsknings- och nutritionsansvarig vid Livsmedelsf6retagen.

FullkornsFrimjandet ir ett partnerskap med ett 20-tal akto-
rer fran foretag, akademi, myndigheter, branschorganisationer
och NGO:er med syftet att tillsammans 6ka konsumtionen av
fullkorn.

Verksamheten drivs i samverkan med EU-projektet
SWITCH - dir fullkorn ir ett av tre olika fokusomriden.
Projektet SWITCH ingéar som en del av GoCo Health
Innovation City i Mélndal/Géteborg — en innovationshub med
ambitionen att skapa ett kluster for hilsa — dir ocksa Fullkorns-
Frimjandet kommer att placeras fysiskt.

Fullkorn mot cancer

Under oktober och november uppmirksammas érligen
arbetet mot brést- och prostatacancer med de vilkinda rosa
bandet- och mustaschkampanjerna. Med bittre matvanor skulle
vart tredje cancerfall kunna forebyggas, enligt det vetenskapliga
underlaget. Ett hogt intag av fullkorn, baljvixter, och mindre
rott kott kan minska risken att drabbas av cancer i tjock- och
dndtarmen. Enligt Global Burden of Disease, virldens mest
omfattande studie av hilsa, 4r den storsta riskfaktorn i svensk-
arnas matvanor kopplat till sjukdom och fortida déd, ett for ligt
intag av fullkorn.

Tyvirr iter svenskarna alldeles for lite fullkorn. Minst i
Norden. Nordiska naringsrekommendationerna, NNR, som
kom 2023 anger att vi bor dta minst 90 gram fullkorn per dag.
Det motsvarar cirka 5-7 brodskivor av fullkornsbrod. Fullkorn
ir den enskilda kostfaktor som i allra hogst grad forebygger
ohilsa.

Brodinstitutet verkar of6rtrutet pd olika arenor och
plattformar for att 6ka intaget av fullkorn.

Brédinstitutet sprider kunskap

2024 har Brodinstitutet fortsatt att stirka sin roll som
kunskapsbirare. Bland annat genom att medverka som kronikor,

lag f6r stark spridning pa de sociala medierna och via bloggar

=

Maria Alexandersson ar projektledare for FullkornsFramjandet.

har budskapet om brédets klimatsmarta, goda och hilsosamma
egenskaper pd vetenskaplig grund hittat minga nya mottagare.

Sociala medier har under éret, liksom tidigare, varit Brodin-
stitutets frimsta kommunikationskanal, tillsammans med ett
flitigt medverkande i relevanta seminarier och sammankomster.
Ett sadant exempel var i samband med missan Gastronord i
Stockholm i april dir Brédinstitutets kommunikationschef,
Maria Sitell, medverkade med ett flertal scenframtridanden.
Bland annat holl hon, tillsammans med Elisabet Rytter,
forsknings- och nutritionsansvarig vid bransch- och arbetsgi-
varorganisationen Livsmedelsforetagen, ett féredrag om vad
som dr vetenskapligt och hur budskapen om olika forskningsrén
for sambanden mellan mat och hilsa kan tolkas. Maria Sitell
medverkade dven i seminarier om surdeg och fullkorn under
Gastonord.

Under politikerveckan i Almedalen 2024 medverkade
Brodinstitutet och Maria Sitell i flera seminarier och moten.
Det konstaterades att arets debatter kring mat, hilsa och
hallbarhet var aningen uddlosa. Aven om manga kloka ord
sades och hiander ricktes ut for vidare samarbeten besvarades
sillan fragestillningarna ordentligt. Fokus p4 att {4 ut just sitt
budskap var 6verordnat.

Hir hittar du mer om Brédinstitutet:
*  www.brodinstitutet.se
. Facebook: Brodinstitutet
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Maria Sitell, Brodinstitutet.

Swedish
Content
Awards

Silver

* X (fd Twitter): @brodinstitutet
*  Instagram: @brodinstitutet
. maria@brodinstitutet.se

Arbetsgrupper,
remisser och
expertinstans

En betydande del av Brédinsti-
tutets arbete omfattar att agera som
expertinstans och svara pé remisser frin
bland annat myndigheter i olika fragor
och omriden som ror mat och hilsa.
Att pavisa hilsofordelar kopplade till
brod och fullkorn dr dirfor en viktig
del i arbetet med att 6ka den positiva
attityden till branschen och produkterna,
som dr ett av SBK:s prioriterade fokus-
omréiden. Négra exempel dir Brodinsti-
tutet, via Maria Sitell, leg. Dietist och
kommunikationschef, medverkat ir:

*  Medverkan i Folkhilsomyndig-

hetens dialogméten om firre
energitita livsmedel till barn

och unga.

Swedish 20
24

Content
Awards

i | Vier

Remissinstans i arbetet med
framtagning av nationella
kostrad.

Medverkan i bransch- och
arbetsgivarorganisationens
Livsmedelsforetagen nutri-
tionsgrupp.

Medverkan i arbete med nya
mirkningsregler f6r bland
annat brod, i samarbete med
Livsmedelsforetagen.
Medverkan i arbetsgrupper
kring minskning av salt i
livsmedel for en kommande
branschoverenskommelse och
fortsatta frivilliga atgirder.
Medverkan i arbetsgrupper
inom jordbruks- och socialde-
partementen.
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Fortsatt succé for
"Det torra livet pa
Brodinstitutet”

Brodinstitutets kampanj "Det torra
livet pd Brodinstitutet”, som startade
redan 2023, fortsatte dven under 2024.
Malet med kampanjen ér att fi unga
vuxna, 18-35 ir, att 6ka kunskapen om
fullkornets fortriffligheter och nyttan av
att dta brod. I kampanjen, som gitt pd
den sociala plattformen Tiktok, har det
varit ett uttryck dir budskapen férmed-
lats med glimten i 6gat och drivit med
“det priktiga” kring bréd och fullkorn.

Kampanjen blandar fakta och
sakkunskap med inslag av skddisar som
g6r "daliga forsok” att kommunicera med
malgruppen. Skimt, ironi och referenser
till andra Tiktok-konton och uttryck ir
en viktig del. Kampanjen har varit fram-
gangsrik och uppnitt méilen med rage.
Den har ocksé vunnit flera branschpriser,
bland annat flera kategorier i Swedish
Content Awards samt TikTok Awards
2023. Och under 2024 fortsatte pris-
regnet med tva silvermedaljer i Swedish
Content Awards, i kategorierna "Always
on” som belonar ett kontinuerligt,
regelbundet innehéll med hog niva och
strategisk grund eller ett 6vergripande,
aterkommande kampanjkoncept.

Medalj tva var i kategorin "Ideell
verksamhet & Intresseorganisationer”,
som ir innehill producerat for intresse-
och branschorganisationer, fackférbund
samt ideell verksamhet. Brodinstitutet
var dven nominerat till Publishingpriset
i kategorin sajter som marknadsfor
féreningar och organisationer.

Debattartiklar
som marks

Att synas och horas i mat- hilso-
och klimatdebatten pa olika sitt 4r ett
viktigt verktyg for att 6ka den positiva
attityden till bréd. SBK och Brédinsti-
tutet har under dret publicerat ett stort
antal artiklar och debattinligg savil i
tidningen BROD och pa Brodinstitutets
egna kanaler, frimst sociala medier, som
i externa medier och sammanhang.



Vinster och nomineringar

SBK ir pa flera siitt en framgangsrik organi-
sation. Inte minst miirks det genom att SBK
under dren fitt en rad priser och utmirkelser |
for kampanjer, trycksaker, filmer och andra
aktiviteter.

V| nster |
2024 Silver Swedish Content Awards i kate-
gorierna "Always on” och “ldeell verksamhet
& Intresseorganisationer”

. 2023 Tik Tok Awards Nordic "Small
Business’, Det torra livet pa Brodinstitutet

. 2023 Vinnare Swedish Content Awards
|deella foreningar & intresseorganisationer,
Det torra livet pa Brodinstitutet

. 2023 Silver Swedish Content Awards,

Effekt, Det torra livet pa Brodinstitutet

. 2016 Silver i kategorin Arets integrerade
kampanj i Spinn for Bread The Future ‘

. 2016 Vinnare av China ROI Awards for mest |
effektiva kampanj i varlden 3

. 2015 Svenska Publishingpriset for Mark Val

. 2014 Svenska Publishingpriset for Rent
mjol i pasen

. Svenska Publishingpriset 2011 for basta
informationstrycksak (Brodfakta)

. Svenska Publishingpriset 2011 juryns
specialpris. (Brodfakta)

3 Svenska Designpriset — vann juryns roster
(Brodfakta)

Nomlnerlngar

2024 Svenska Publishingpriset, sajter som
marknadsfor foreningar och organisationer

. 2023 Livsmedelspriset, Brodinstitutet |

« 2021 Livsmedelspriset, Brodinstitutet i

. 2018 Svenska Publishingpriset, tidningen
BROD

. 2016 nominerad i Spinn, Arets content

: marketing for Bread The Future
{ + 2016 Swedish Content Awards, tidningen
1 BROD.

. 2015 2:a i Svenska Publishingpriset for
utbildningsbéckerna Bageri och Konditori
(endast slagen av oss sjalva, se ovan)

. 2011 Sabre Awards, PR for kronprinsessan

Victorias brollopstarta
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"Man brukar sdga att semlorna — med kulmen under fettisdagen —
ar ndgot av branschens *livboj”i borjan av dret, nar médnga kan-
ske hiller igen lite pd konsumtionen efter julbelgerna.”

Exempel pa andra
temadagar for
branschen ar:

Januari, Fullkornets dag
Februari: Alla hjartans dag,
Knackebrodets dag

Mars: Punchrullens dag,
"Fossta tossdan i mass” (lokalt
i Smaland, men sprider sig i
landet)

April: Surdegsdagen

Maj: Tunnbrodets dag,
Chokladbollens dag,
Kardemummabullens dag,
Mors dag, Muffinsdagen
Augusti: Rulltartans dag
Oktober: Graddtartans dag,
World Bread Day, Choklad-
muffinsens dag

November: Gustav Adolfs-
dagen, Kladdkakans dag,
Chokladens dag, Fars

dag, Smorgastartans dag,
Napoleondagen, Wienerbro-
dets dag

December: Pepparkakans
dag, Lucia, Kakans dag
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Ett exempel, som publicerades i bérjan av 2024 var en
artikel med rubriken: ”Kan mat vara exkluderande” och som
skot in sig pa 6verdrivna pastienden om att exempelvis
surdegsbakat bréd med kulturspannmil skulle vara nyttigare
och bittre dn industribakat brod.

Artikelns tes var att detta forhéllningssitt ir felaktigt,
elitistiskt och exkluderande. Artikeln fick stort genomslag
och ledde till en omfattande efterdebatt bland annat i sociala
medier.

Ett annat utspel i artikelform var en belysning utifrin att
ha tagit del av utbudet pa missan Allt for hélsan i Stockholm i
november. Hir fanns kostrad baserade pa personliga upple-
velser, kolhydratsnala kakor fulla med kalorier, konspirations-
teorier om livsmedels- och likemedelsindustrin, medicinska

pastienden pa tunn is och hilsotips frin naturldkare i fingelse!
Brodinstitutet arbetar stindigt for att halla vetenskapens
och férnuftets fana hogt.

Lattillgéngligt om bréd,
fullkorn och gluten

710 snabba” ir en skriftserie i miniformat som Brodinsti-
tutet ger ut. De enkla och littillgingliga "korten” dr perfekta
att anvinda pé bagerier, konditorier och butiker for att sprida
kunskap om olika aspekter kring bréd. I 10 kortfattade pasta-
ende besvaras vanliga frigor som kan komma frin exempelvis
konsumenter. 10 snabba har tagits fram da de har efterfrigats
av branschens féretag som ansett att de behovs.

Sveriges skolor har upptickt det smidiga och lattillgingliga
formatet och bestiller kontinuerligt stora upplagor av de tre
trycksakerna. 10 snabba har flera ginger toppat listan hos
bestillningstjansten Utbudet.

I bérjan av 2025 utkom serien 10 snabba i uppdaterad
version.

10 snabba finns att ladda ned pa www.brodinstitutet.se

Blogg ger svar pa tal

Brodinstitutet har ocksa en blogg som handlar om bréd,
kost och andra visentligheter. Framf6r allt ger bloggen svar pa
tal och kommenterar nir det skrivs och tycks rena tokigheter
och felaktigheter om brod, hilsa och klimat i andra medier.
Bloggen har inte ett kontinuerligt nyhetsfléde, utan skriver
ndr det finns nagot viktigt att kommentera, nigot att sakligt
och tydligt ge en "second opinion” kring. Tyvirr forekommer
det allt for ofta att olika tyckare och forstasigpaare gir ut med
tvirsikra uttalanden som innehiller direkta felaktigheter, och
som behover tillrittaliggas.

Fettisdagen, Kanelbullens dag,
och andra firardagar

Man brukar siga att semlorna — med kulmen under
fettisdagen — dr nagot av branschens ”livboj” i borjan av éret,
ndr minga kanske haller igen lite pa konsumtionen efter
julhelgerna. Nufértiden drar semmelsdsongen i ging direkt
efter jul, och innebdr pa si sitt ett vilkommet tillskott till
forsiljningen for branschens foretag. Givetvis med kulmen
under sjdlva fettisdagen. D4 dr det hogtryck hos landets
bagerier och konditorer och svenska folket sitter i sig nirmare
6 miljoner semlor bara den dagen! SBK stottar f6rsiljningen
med kampanjer och med utspel i media. Liksom tidigare ar har
intresset for semlorna varit stort i media.

En annan av drets stora dagar dr Kanelbullens dag den 4
oktober. Narmare 10 miljoner bullar bakas, siljs och dts den
dagen. Och nistan 60 procent av svenska folket dter minst en
bulle. Kanelbullens dag innebir ett viktigt intaktstillskott till
branschens féretag, och bransch- och arbetsgivarorganisationen
Svenskt Naringsliv har riknat ut att Kanelbullens dag skapar
skatteintikter till samhillet om drygt 40 miljoner kronor!

Bageridret omfattar 4ven andra tema- och firardagar. (se
ruta hir intill)

FOKUSOMRADE #2
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Tidningen BROD speglar hela
branschen i stort och i smatt
och fungerar darigenom som
ett formedlande karl mellan
branschens olika aktérer. Genom
aterkommande redaktionella
byggstenar samt ett tydligt fokus
pa arbetet i, och material direkt
fran, distriktens styrelser skapas
o6kad samhorighet via tidningen.
Nagra av dessa byggstenar ar
“"Hemma hos-reportage”, dar

r R 'ﬁ? redaktionen besoker ett medlems-
Far fortr.'gi]é ’ - g > foretag, "Profilen”, dar en av
frémja fullk E c E fSLL ,’ﬂi‘/ branschens hjaltar lyfts fram och
“Smarta affarer” — tips och trix for
dig som ager.

SMARTA AFFARER:

“Tidningen BROD inspirerar landets
bagare och konditorer med fakta, nybeter
och smarta tips — anda sedan dr 1900!”

Johan Hard
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Tidningen BROD

Tidningen BROD ir SBK:s officiella organ och medlems-
tidning sedan 1900. Tidningen, med 11 utgivor om aret, speglar
branschen och lyfter fram och driver branschens och SBK:s
frigor gentemot olika intressenter. Tidningen ir en viktig del i
SBK:s opinionsbildande arbete, liksom en inspirationskilla for
branschens f6retag.

Tidningen BROD har vid flera tillfillen nominerats till
branschutmirkelser som Svenska Publishingpriset och Swedish

Content Awards. (Se ocksi ruta pé sid 23.)

Brédtermometern tar tempen

Den arliga allminhetsundersékningen — Brodtermometern
—tar tempen pé frigor kring bréd, matvanor, hilsa och klimat.
2024 irs undersokning presenterades i borjan av dret och visade
bland annat att bréd blir allt mer populirt!

Den positiva attityden till brod 6kar, fler dter brod varje dag
och mackor som miltid har stigit markant. Det finns ocksa en
vixande uppfattning om brédets praktiska virde i vardagen. Allt
fler ser brod som en tidsbesparande 16sning samtidigt som det
dr det mest populira sittet att dta fullkorn pa.

Brodtermometern gors arligen sedan 2012 av opinions- och

undersékningsforetaget United Minds, p4 uppdrag av Brodinstitutet.

Sura strémningar

I februari 2024 arrangerade Brodinstitutet ett semina-

rium med rubriken ”Sura strémningar — om fermentering,

folkhilsa och fullkorn”.

Johan Hard, redaktér for BROD sedan 10 ar
tillbaka fick i april, under massan Gastronord
i Stockholm, ta emot féreningens Sveriges
Bagare och Konditormaéstare (SBOKM)
hedersdiplom — Honarium Diploma — for att
han "under ett decennium med journalistisk
skdrpa och tydlighet producerat tidskriften
BROD, som utgér en stor kalla till saval inspi-
ration som férmedlare av viktig information
for den svenska bageribranschen”.

"Den positiva attityden till brod
okar, fler dter brod varje dag och
mackor som mdltid har stigit
markant”

Under seminariet presenterades bland annat en firsk
doktorsavhandling av Laura Pirkola, expert inom nutrition och
forskning pd Fazer, som skjuter in sig pa fullkornets positiva
paverkan pd tarmhilsan, och visar pa ett positivt samband
mellan tarmen och hjirnans kommunikation. En slutsats av
forskningen dr att sex fullkornsskivor av rigbréd paverkade
produktionen av nigra kortkedjiga fettsyror som i férlingning-
en paverkar sambandet mellan tarmen och hjirnans funktioner.

Vid seminariet medverkade dven Ulrika Ericson, docent i
nutritionsepidemiologi vid Lunds universitet, om négra resultat
fran virldens stérsta studie kring sjukdomar inom hjarta, kirl
och lunga, SCAPIS.

Och bagaren Tobias Jadberg visade hur enkelt det ér att 6ka
mangden fullkorn vid bakning och samtidigt bibehilla luftiga
och smakrika brod

Seminariet, som leddes av Maria Sitell, kommunikations-
chef pa Brédinstitutet och Ingela Stenson, omvirldsanalytiker
och strateg pa United Minds, var vildigt vilbesokt med ndstan
400 deltagare, saval digitalt som fysiskt i Stockholm.

FOKUSOMRADE #2
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tar oss djupt in i de svenska skogarna, med smaker av &/aita vinbar, bjormbar och flader.

Branschtévlingar, utmarkelser
och landslag

SBK arrangerar drligen flera olika branschtivlingar inom
bageri och konditori, sisom Arets Konditor, Arets Bagare, SM
Unga Bagare, Skolmisterskapen och Mack-SM. Samt delar ut
utmirkelsen Arets Foretagare i bageribranschen. Syftet dr att
gora branschen och dess produkter mer synliga och populira.

SBK driver ocks, i samarbete med ett antal sponsorer
och samarbetspartner, branschrelaterade landslag. Dessa tivlar
internationellt och bidrar till att “sitta Sverige pa kartan” som
framgingsrikt bageri- och konditoriland.

Det 6vergripande syftet med tavlingsverksamheten dr att
héja statusen och oka intresset for yrket, bidra till branschens,
hantverkets och féretagens utveckling samt att locka unga att
soka sig till branschen. Tavlingsverksamheten fir ocksa stor

uppmirksamhet i media.

Det &r ofta stort
intresse fran
medierna i samband
med SBK:s bransch-
tavlingar. Under SM
Unga Bagare 2025
gjorde TV4 ett flertal
direktsandningar och
inslag under sjalva
tavlingen.

Arets Konditor

2024 ars upplaga av Arets Konditor avgjordes den 7-8
november pa Stockholmsmissan, Alvsj, framfor publik pa
plats. Den som inte var dir kunde se tivlingen via en livesind-
ning.

Vinnare blev Hilma Stromberg, 25 ar frin Géteborg, med
sin tolkning av temat “framtid”, som tar avstamp i den svenska
skogen och naturen. Juryn var 6verens om att Hilma genomgi-
ende presenterade ett exceptionellt hantverk i drets delmoment:
fyra tartor, 24 praliner, en glassuppsittning i take away-format
samt 20 bakelser,

De tivlande hade tio timmar pa sig, fordelat 6ver tva dagar.
Bakverken, liksom hur de tivlande arbetade med metod och
hygien bedémdes av bade en smakjury och en metodjury. De
tivlande hade ocksa fatt en given ingrediens som skulle anvin-
das: en firskost frin Arla, en av tivlingens huvudsponsorer.

FOKUSOMRADE #2
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Alva Odelbrink, vinnare SM Unga Bagare 2024.

” Vinnare blev Alva Odelbrink med sitt
tema: Stockholms tunnelbana! Hon vann
dven fyra av fem kategoripriser”

I ar var det ocksa lite nyheter pa
prispallen. Prissumman till vinnaren
hade 6kats frin 50 000 kronor till
100 000 kronor. Vinnaren fir titulera
sig Arets Konditor, tillika Svensk
Miastare for professionella konditorer.
Dessutom fir segraren en Varimixer
Teddy (vispmaskin, degblandare och
mixer). Under ett 4rs tid fir vinnaren
representera branschen och bira titeln
Arets Konditor.

Tavlingens huvudsponsorer var Arla,
Sveba Dahlen, KaKa och Ringdahls

Bageriutrustning.

Resultat:

1.

Hilma Strémberg, 25 ar frin
Orust, bor i Géteborg och dr
konditor pa Clarion Hotell
Draken, Géteborg.

Wictor Wingyist, 23 ér frin
Angelholm, bor i Stockholm
och ir frilansande konditor.
Montadar Kanbar, 27 ér frin
Spanga, bor i Jakobsberg och
ir konditor och bagerichef pa
Bullar & Brod i Stockholm.

FOKUSOMRADE #2

SM Unga Bagare

I SM Unga Bagare deltar unga
bagare upp till 24 4r. Under fem timmar
ska de tivlande skapa matbrod, sota
broéd och skidebréd. De som placerar
sig frimst i tivlingen kommer att utgora
Svenska Juniorbagarlandslaget och far
mojlighet att delta i internationella
tavlingar och andra arrangemang. SM
Unga Bagare sponsras av KaKa och
Nord Mills. Partner Ester Mosessons
gymnasium, Goteborg.

Tivlingen arrangerades pd Ester
Mosessons gymnasium, Géteborg, i
mars.

Vinnare blev Alva Odelbrink med
sitt tema: Stockholms tunnelbana!

Alva vann ocksi fyra av de fem olika
kategoripriserna: Bista skidebrdd, bista
matbrod, bista kuvertbrod samt bista

kavlade deg (wienerbrod).

Resultat:

1.  Alva Odelbrink, 23 &r, ir
fodd och bosatt i Solna. Hon
jobbar pa Spanga Konditori,
Stockholm.

2. Linnea Cederberg, 22 ar, ir
£6dd och uppvuxen i Mélndal.
Hon jobbar pa Spinga
Konditori, Stockholm.

3. Nikita Klasson, 20 ar, dr fodd
och bosatt i Tyres6. Hon jobbar
pa Magnus Johansson Bageri &
Konditori, Stockholm.

4.  Selma Schweiler Vilen, 19 ar,
ir fodd i Sala men bosatt i
Kristianstad dir hon studerar
bageri och konditori vid
yrkeshogskolan.

Skolmasterskapen

Skolmisterskapen ér tivlingen for
landets gymnasieskolor som erbjuder
bageri- och konditoriutbildning.
Skolorna tivlar med sina tredjedrselever
ilag om tva elever, men dven individu-
ellt. Lagvis bakar de tdvlande matbrdd,
wienerbrod och vetebrod. Dessutom
ska varje deltagare individuellt géra
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For forsta gangen i tavlingens historia hade de
tavlande fatt ett tema att forhalla sig till: Stader.
Arets vinnarmacka var en tolkning av den vilkanda
currywursten fran Berlin, och skapades av Olga
Andersson fran Bodafors. Mackan hade forstas
ocksa namnet "Berlin”, och bestod av ett mustigt
ragbréd med riven potatis toppad med basilika och
tomatsas, currykryddad radjursfilé, surkalssallad
och en farskost pa timjan. Toppad med sauterad
sparris och krispiga sockerartor.

FOKUSOMRADE #2




Martin Olsson, Credin, Stefan
Berg, Arets Foretagare i
bageribranschen och Martin
Lundell, VD SBK.

GRETAGARE | BAGE
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marsipanfigurer och marsipantarta.

Skolmisterskapen sponsras av
K3K3 och Nord Mills. Partner var Ester
Mosessons gymnasium, Goteborg.

Tiavlingen avgjordes i mars pa Ester
Mosessons gymnasium i Géteborg.
Vinnare blev Uppsala yrkesgymnasium
Ekeby, med eleverna Tuva Eklund och
Viktor Dey.

Resultat:

1. Uppsala yrkesgymnasium
Ekeby

2. Stockholms hotell- och
restaurangskola

3. Kungsmadskolan, Vixj6

Mack-SM

Mack-SM ir tivlingen som lyfter
fram mackan som en fullvirdig maltid.
I tiavlingen bed6ms forstis helheten,

men smak och mackornas uppbyggnad

spelar stor roll, liksom val av révaror
och kombinationer. Ett viktigt moment
ar ocksd ekonomin. Mackan ska vara
“realistisk” att silja som ett bra lunchal-
ternativ. Mack-SM har arrangerats
drligen sedan 2002.

For forsta gingen i tivlingens
historia hade de tivlande fitt ett tema
att forhalla sig till: Stader.

Arets vinnarmacka var en tolkning
av den vilkinda currywursten frin
Berlin, och skapades av Olga Andersson
frin Bodafors. Mackan hade forstis
ocksi namnet "Berlin”, och bestod av
ett mustigt rigbréd med riven potatis
toppad med basilika och tomatsas,
currykryddad radjursfilé, surkélssallad
och en firskost pé timjan. Toppad med
sauterad sparris och krispiga sockerirtor.

Mack-SM gir ut pa att de tiavlande
ska producera 20 identiska mackor pa 45
minuter. Som sedan ska bedomas utifrin
flera kriterier och forstas avsmakas.

Utmaningen f6r de tivlande ar att skapa

FOKUSOMRADE #2

ett helhetskoncept, tinka kostnadseffek-
tivt samt skapa en macka som ir bade
nyttig och mittande.

Vinnaren far 10 000 kronor.
Tivlingen sponsras av KaKa.

Mack-SM 2024 avgjordes i novem-
ber pi Stockholmsmissan, Alvsjo.

Resultat:

1. "Berlin”av Olga Andersson,
Hans Hantverksbageri
Konditori, Bodafors.

2. ”Gyllene macka” av Stina
Olovsson, Thimons Konditori,
Aneby.

3. ”Pita Pocket” av Sam Adra,
Sustainaboule, Kista.

Arets Foretagare
| bageribranschen

Utmiirkelsen Arets Foretagare i
bageribranschen premierar framgings-
rikt féretagande genom att bedéma
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faktorer som lonsambhet, tillvixt, ledarskap och affirsmannaskap.

2024 ars mottagare av utmirkelsen blev Stefan Berg, som
driver Lillebrors bageri i Stockholm. Enligt juryn har Stefan
Berg utmarkt sig genom sitt ledarskap dir snillhet och omtanke
inte bara har skapat en trivsam arbetsmilj6, utan ocksa bidragit
till bageriets framgangar.

P4 andra plats kom systrarna Anne Dolk och Christina
Westblad som driver Balders Brod i Sollentuna. Genom att
kombinera tradition och nytinkande har de skapat sitt basta
ekonomiska resultat hittills under 2023. Tredjeplatsen gick till
Per Larsson, Elin Wahll och Tina Henstrém frin Conditori
Nordpolen i Vara. Med ett av Sveriges éldsta konditorier,
grundat 1901, har de fortsatt att utveckla verksamheten och
lockat hundratusentals besokare arligen till smastaden Vara.

Utmirkelsen sponsras av bagerileverantéren Credin, och
delades ut i samband med branschmissan Bake On i Tylésand,

Halmstad, den 11 oktober 2024.

Knackemacketévlingen 2025

I februari 2025 avgjordes Knickemacketivlingen 2025, som
arrangerades av Brodinstitutet i samarbete med Knackebrods-
akademin. Tavlingen avgjordes den 19 februari pi Knacke-
brodets dag. Tavlingen gick ut pa att skapa en macka med ett

| februari 2025 avgjordes
Knéckemacketé\llingen 2025, som
arrangerades' av Brodinstitutet i
samarbéte med Knackebrods-

: akademin. Vinnare blev AT-ldkaren
Elsa Hassler, Norrtélje, med sin
.macka med artkram, rostad morot,

¢ parmesan och valnétter.

knickebrdd som dr vanligt forekommande i livsmedelshandeln.
Mackan ska fungera som en mindre maltid. Den kan bestd av
flera brodskivor eller en storre och paligget ska kunna ersitta en
lagad maltid. Mackan ska ocksé spegla bra mat f6r hilsan och
klimatet. Och kostnaden bor vara rimlig.

Vinnare blev AT-likaren Elsa Hassler, Norrtilje, med sin
macka med drtkrdm, rostad morot, parmesan och valngtter.
Forstapriset bestér av resa till Leksand med visning pa
Leksands Knickebrods bageri, en hotellnatt i Leksand och
tigresa tur och retur inom Sverige for tvd personer. Vinnaren fir
aven Knickebrodsakademins hederstecken i silver.

Svenska Konditorlandslaget

Laget grundades 2013 av SBK. Syftet var att stimulera
branschens konditorer att genom tivlande vidareutveckla sig
tillsammans med kollegor med samma intresse. Laget har tivlat
i nordiska misterskap, europamaisterskap och virldsmisterskap
samt medverkat vid evenemang och uppvisningar. Laget har
sponsrats av Debic, KdKa och Werners Gourmetservice.

I januari 2024 deltog laget i Coupe du Monde de la
Patisserie Selection Europe — Konditor-EM — som avgjordes
i Paris. Och nadde en fjirdeplats, vilket ocksé innebar att
laget var kvalificerat till VM-finalen, Coupe du Monde de la
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Sveriges bagare & konditorer tackar sina sponsorer och samarbetspartner
som gor det mojligt att arrangera branschtavlingar och driva landslag inom
bageri och konditori. Utan ert ovarderliga stod skulle detta inte vara mojligt.

Ett stort tack for alla insatser under 2024!

LANDSLAGEN

SVENSKA BAGARLANDSLAGET

Sponsorer: Nord Mills, Jastbolaget,
Nordic Paper

Partner: ScanBox

JUNIORBAGARLANDSLAGET

Sponsorer: KaKa, Nord Mills

SVENSKA KONDITORLANDSLAGET

Sponsorer: Debic, KaKa, Werners
Gourmetservice

Partner: Food & Friends, Lindvalls Kaffe
ScanBox, Segers, Sundqvist, Bakers,
Gronsakshallen Sorunda

g

ao

FURﬁi\EARE BAGAR BAGAR
LAGET LAGET

CRZDIN

TAVLINGAR

ARETS KONDITOR

Sponsorer: Arla, Sveba Dahlen,
Ringdahls Bageriutrustning, Kaka

MACK-SM
Sponsor: KaKa

ARETS FORETAGARE
| BAGERIBRANSCHEN

Sponsor: Credin
SKOLMASTERSKAPEN

/ SM-UNGA BAGARE
Sponsorer. Kaka, Nord Mills

Partner: Ester Mosessons gymnasium

Kren

v
Jast sveea- NN Debic’
" DAHLEN  Nord Mills

ﬁ < SM{UNGABAGARE SKOLMASTERSKAPEN KSC:*EJEE‘T%R I R
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~ laugusti 2024 deltog
' Bagarlandslaget i Nordiska
_ Masterskapen som avgjordes
i Berlin, och tog ater hem
et! Dessutom vann laget
debrod.

Erica Bjerregaard ar
marknadsassistent vid SBK:s
kansli och jobbar med
tavlingar och event.
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VM-guld!

Svenska Juniorbagarlandslaget ar varldsmastare i bageri. Nar VM for
unga bagare avgjordes i Reykjavik, Island, i borjan av juni kammade det
svenska laget hem guldmedaljerna i tuff konkurrens.

Text: Johan HArd Foto:

en svenska naturen, skogen ~ och
runor. Det var vinnarkonceptet for
Svenska Juniorbagarlandslagets
tolkning av tivlingstemat "konst i
ditt land” (art of your country) i VM
for unga bagare, som avgjordes i
Reykjavik, Island, nyligen.

Temat framgick med stor
tydlighet inte minst i skidebrodet
diir det bland annat fanns svampar
vixande frin en stock, renhorn,

runskift och mossa — allt givervis bakat och formgiver av bréd.

1 tivlingen representerades Juniorbagarlandslaget av Julia
Holmapist, Géteborg och Mathilda Jacob, Stockholm. Coach var
Mattias Jogmark, Stockholm.

-$ Klart att vi gick in for att vinna, siger Julia och Mathilda.
Man kan aldrig vara siker innan det éir avgjort. Det var tuff
konkurrens och minga vassa lag, men vi tinkte nog att vi hade
chans pi pallen. Fantastiske kul att det holl hela vigen!

Forutom Frankrike och Spanien, som delade prispallen med
Sverige, framstod iven Kina som en tuff utmanare,

Vinnarkonceptet, siger Julia och Mathilda, var att de lagt ned
myeket tid innan, tinke pa allt frin rivaror, form och smaker, ill att
ha en rod trid genom hela bordet.

~Och kanske det viktigaste, att vil pi plats tro pa det vi gor och
har trinat for — och att inte glomma att ha kull Det hir ir en chans
man fir i livet.

1 tivlingen skulle varje lag under 8 timmar totalt skapa 140
produkter i 13 olika utforanden utefier kategorierna matbréd,
kuvertbréd, bullar och wienerbrid/kavlat samt skidebrod.

~Det var nervigt viirre att st pi sidan om, konstaterar lagets
coach Mattias Jogmark, som under den hir tivlingen agerade
som jurymedlem och beddmde de andra lindernas prestationer
Jag tyckte att alla holl en vildige hog standard och det var ganska
jimnt i toppen. Men alla hade Sverige som Klar vinnare! De andra
gorde nin tabbe hir och di, bland annat missade Frankrike i
*paradgrenen” croissanter... Men Sverige var bra pi allt, och

K&Ka, SBK, Brian Pedersen

jobbade dessutom vildigt sammanhillet, rent och snygg.

Det hiller Julia och Mathilda med om:

~Samarbetet var nog bland det vi var mest nojda med! Hir
stack vi ut jimfrt med dom andra lagen, vi hade ett helt annat
fiyt, med bra kommunikation, stttade varandra och hanterade
uppkomna situationer pa ett bra sitt.

For ir det nagot man kan vara siker pi ir att det hinder ofor-
utsedda grejer under en bageritivling. Den hir gingen stillde
miblet till det en del. Det betedde sig inte som tjejerna var vana
vid hemifrin. Bland annat var det et rigmjol som hade en grovie
malning, och dven ett annat mjil de anvinde for skidebridet som
var mycket mer finmalet.

Ugnarna var ocksi annorlunda. T Sverige ir v vana vid ate seilla in
anga i sekunder, men hir gillde det i stallet att utgd frn milliliter
vitska.

~Sjlvklart blev det ett stressmoment eftersom vi inte jobbat s
tidigare, siger Julia och Mathilda.

Kommunikation kan ocks vara en utmaning. Julia och
Mathilda hade en mycket bra kommunikation sinsemellan. Men
det varlite knepigare att prata med de andra lagen.

“Ja, i vir grupp var de andra lagen inte si bra pi engelska, si
det fick bli en del teckensprik och tolkningar niir vi skulle samsas
om ugnar och andra gemensamma resurser. Det var dessutom
ganska tringt i bageriet.

ed pi Tsland var iiven Martin Tsaksson,

till vardags chefskonditor och deligare

vid Chokladfabriken i Stockholm, men

hir i egenskap av Sveriges representant i

UIBC (International Union of Bakers and

Confectioners), som arrangerar tivlingen.

Hir var det Martin som fick axla rollen som
coach i biset” och sttta Julia och Mathilda under tivlingens ging,
efiersom Mattias hade fullt upp som jurymedlem.

~Jag ir verkligen imponerad av ticjerna som gjorde en
fantastisk insats, dom var vildigt duktiga och tydliga vinnare, siger
Martin. Min roll under tivlingen blev att finnas dir som stéd, det
ar alid bra att ha nigon vid sidan om att friga dven om tiejerna

26_BROD

Det blev guld till Sverige i VM
for unga bagare, som arrangera-

des i Reykjavik, Island.

Patisserie, i Lyon januari 2025. For laget tivlade konditorerna
Josefine Pagander och Lisa Dagnis.

Av olika skil beslutades det under senare delen av iret
att férutsittningarna inte var optimala for ett deltagande i
VM-finalen, varfor laget limnade 4terbud till medverkan.

Svenska Bagarlandslaget

Laget startades av SBK 2007 med malet att oka intresset for
bagaryrket och locka unga att soka sig till branschen. Laget har
under dren nitt flera framgéingar, bland annat kvalificerade det
sig till VM-final 2012 och slutade pa en fjirde plats. 2014, 2015,
2016 och 2023 har laget vunnit Nordiska Misterskapen.

Bagarlandslaget sponsras av Jistbolaget, Nord Mills och
Nordic Paper. Partner var Malmé Chokladfabrik och Scanbox.

Prispallen i
VM for unga
bagare:

and och Un;,em

DET SVENSKA
JUNIORBAGAR ANDS-
LAGET BESTOD AV

Julia Holmguist, 23 i, frin Gote-
borg och jobbar som konditor pi
Hotel Ds

Tivlingsmer

Unga Bagare 20:

plats i SM
Unga Bagare 2021, 3:e plats i VM
for unga bagare 2022.

W

I augusti 2024 deltog laget i Nordiska Misterskapen som
avgjordes i Berlin, och tog dter hem guldet! Dessutom vann
laget pris for bista skddebrod.

For laget tivlade Andrea Wiberg, Mannz Bageri, Lund,
ansvarade for skidebrod, Isabell Grahn, Bageri Ritorno,
Stockholm, ansvarade f6r bréd, Cassandra Persson, Sweets by
Camilla, Stockholm, ansvarade f6r sota degar. Alice Reinholds-
son, Olof Viktors, Glemminge, assisterande.

Juniorbagarlandslaget

Laget utgors av de unga bagare (upp till 24 r) som placerar
sig pa plats 1-4 i tivlingen SM Unga Bagare. Juniorbagarlands-
laget representerar Sverige i tivlingen UIBC:s (International
Union of Bakers and Confectioners) internationella misterskap
(VM f6r unga bagare”) samt i andra internationella tivlingar.

Laget sponsras av Nord Mills och KaKa.

I bérjan av juni deltog laget i VM f6r unga bagare som
arrangerades i Reykjavik, Island. Och det blev en forstaplats
och guld till Sverige! Det svenska laget bestod av bagarna Julia
Holmqpvist, Géteborg och Mathilda Jacob, Stockholm. Samt
coach Mattias Jogmark, Lillebrors bageri, Stockholm.

Tvéa blev Spanien och trea Frankrike.

37

FOKUSOMRADE #2



3. SKAPA NATVERK HF
OCH SAMHORIGHET

En viktig och central del i SBK:s verksamhet ar att bidra till en positiv "vi-anda” inom bran-
schen, framfor allt bland och mellan medlemsforetagen. Samhaorighet och en kansla

av att vara del i ett storre sammanhang skapar bade trygghet och trivsel, samtidigt som
kollegialt erfarenhets- och kunskapsutbyte ocksa bidrar till att utveckla verksamheterna
affarsmassigt.. 2024 kan konstateras att foreningsverksamheten i SBK:s distriktsforening-
ar atergatt till normalniva, efter pandemin. Och inte mindre an tva regionala massor har
hallits under aret, i distriktsforeningarnas regi.

Det hander mer i distrikten

Inom SBK:s sju distrikt, eller lokalféreningar, bedrivs en
stor del av den egentliga forenings- och medlemsverksamheten.
Alla medlemsforetag dr ocksi medlemmar i en av lokalféren-
ingarna.

Hir erbjuds medlemmarna ett omfattande program med
aktiviteter, moten och triffar.

2024 fortsatte foreningsverksamheten aterhiamta sig frin
pandemiaren, och fir numera sidgas vara uppe i normala nivier
igen.

Foreningsarbetet omfattar bland annat sidant som det

Hans Styriander
{hasse@konditoriamarant.se}

rent foreningsadministrativa arbetet i styrelse, grupper och
projekt. Kursverksamhet dr nigot som i princip samtliga distrikt
arrangerar nigra ganger om aret for sina medlemmar. Vanligt
férekommande dr dven inspirationsdagar dir ofta experter och

(christian@pilefood se

branschprofiler bjuds in for att dela med sig av sin kunskap.
Aven mer littsamma inslag av typen roliga tivlingar, AW (after
work-triffar) och annat férekommer, i syfte att bidra till 6kad

Medlemsvéarvning ger resultat

samhorighet och "vi-anda”.

En numera érligen dterkommande lokal féreningsaktivitet
ar den jippobetonade tivlingen "Bagarkampen” som arrangeras
av Stockholms bagare & konditorer i september. En ldttsam
femkamp med bageriinspirerade grenar. Tavlingen moénstrade
2024 totalt 13 lag frin branschféretag i Stockholmsomradet.
Och drygt 100 deltagare, bide tivlande och supportrar.

En huvuduppgift for distriktsforeningarna dr ocksa att
rekrytera nya medlemmar. Vissa av distrikten arrangerar lokala
missor och branschtivlingar samt andra aktiviteter for att
uppmirksamma branschen och dess foretag pa det lokala och
regionala planet.
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SBK har under dret bedrivit ett aktivt arbete med att
kontakta bagerier och konditorier i landet som inte varit
medlemmar i SBK, detta for att erbjuda medlemskap och peka
pa fordelarna med det. Arbetet har varit framgingsrikt och
resulterat i en pataglig 6kning av antalet medlemsforetag i SBK.
(Se ocksd lista over nya medlemsforetag 2024 pi sid 60).

Alla nya medlemmar fir ett "medlemskit” som innehaller
en méngd information om vad medlemskapet omfattar och
innebdr, inte minst vad giller medlemsférmaner. SBK:s
ekonomiansvarige, Anton Haefller, ser till att materialet

kommer fram.



"Guldkaveln” dr en g
utmarkelse inom
Stockholms bagare
& konditorer som
delas ut i samband
med foreningens
nyarsfest som halls
i januari! 2025 fick
Patricia Eren ta
emot kaveln for
basta nyéppning.

Varje ar halls arsmoten i SBK:s distriktsforeningar. Ofta
pa trevliga platser som erbjuder bade fin miljé och harlig
samvaro. 2025 haller distrikt Dala-Halsinge-Gastrike sitt
arsmote i Tallberg.

~ARK ,cs.MPEN 202

f KONDITS

AAKERS

Bagarkampen
som arrangeras a

Stockholms bagare = .

& konditorer i

september ar ett =

bra exempel pa e
nétverksbyggande

5&3} tﬁktwlte som samlai
f! man deltagar

fiibetS foir-
framfid feqrar

SBK:s styrelse, i form av laget "SBK bak-
er's sliders”, genomférde Stafettvasan,
ett arrangemang under Vasaloppsvec-
kan 2025. Laget bestod av: Henning
Weimarck, Margaretas Bréd & Bakverk,
Fredric Ackermann, Lilla Bageriet, Peter
Halldén, Peters Konditori, samt Karin
Bodin, Polarbréd. Johan Hard, redaktor
for BROD kompletterade laget pa
forstastrackan. Den totala aktiden 6ver
de 90 kilometerna landade pa 8, 43 h.

YA L

IBM
ahisel
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Kiltparad, séckpipor
och Highland Games

En av arets h6jdpunkter for
medlemmarna brukar vara SBK AB:s
arstriffsresa som ofta gir till spannande
destinationer ute i virlden. 2024 gick
resan till Edinburgh, Skottland, mellan
den 21 och 24 april.

Med nirmare 110 deltagare var det
flera 4r sedan si ménga f6ljde med pa
resan. SBK-medlemmar och represen-
tanter frin flera leverantdrsforetag i en
mix hade trevligt tillsammans.

Som alltid pa SBK:s resor var det
ett spickat program som vintade. Bland
annat en variant av"Highland Games”
didr deltagarna delades in i klaner och
fick kimpa i grenar som stangstortning,
pilbige, dragkamp, stévelkast, stenkast,
hiva hosick — och svirdkonst!

Det erbjods utflykter med olika
teman, som golf, whiskyprovning,
terringbilskorning och stadsvandring i
Edinburgh. Och forstis méinga tillfillen
till méten och umginge.

Auvslutningsmiddagen blev extra
festlig da ett betydande antal av de
deltagande herrarna valde att iklida sig
skotsk hogtidsdrikt — med kilt och allt!

Arstriffsresan sponsrades den hir
gangen av Ringdahls Bageriutrustning
och bagerileverantéren KiK. Bjorn
Ringdahl deltog pé resan, och KaK4
representerades av Jonas Olsson och
Jesper Duvander.

Arsméte i anrik miljo

Foreningen Sveriges bagare & kondi-
torer holl sitt arsmote under SBK AB:s
arstriffsresa till Edinburgh, nirmare
bestimt i det pampiga och slottsliknande
Gosford House, en bit utanfor sjilva
staden. For ovrigt foreningens 124:e
arsmote!

Innan de formella delarna av drsmo-
tet tog vid berittade juristerna Henrik
van Rijswijk och Hanna Bergstrom
fran bransch- och arbetsgivarorgani-
sationen Livsmedelsféretagen samt
Torbjorn Granevirn frin bransch- och
arbetsgivarorganisationen Visita om vad
respektive organisation kan bistd SBK:s

"Med narmare 110 deltagare var det fle-
ra dr sedan sd mdnga foljde med pd resan.
SBK-medlemmar och representanter frin
flera leverantorsforetag i en mix”

medlemmar med pé olika sitt inom det
juridiska omrédet.

En tyst minut avholls for bortgingna
medlemmar under det gingna aret:
Curt Gustafsson, Mellansveriges
bagare & konditorer, Gert Gostasson,
Skine-Blekinges bagare & konditorer,
Goran Eskilsson, Vistra Sveriges bagare
& konditorer samt Bernt Petersson,
Smaland/Ostergotlands bagare &
konditorer.

Det formella drsmotet tog vid med
sedvanliga drenden. Av forvaltnings-

berittelsen kunde noteras att det som
vanligt har gjorts en mingd olika och
skiftande aktiviteter under verksamhets-
dret, allt med syftet att gora det enklare
att driva bageri och konditori.

Det kunde dven konstateras att
foreningens kapital utvecklats positivt
under aret.

Styrelsen beviljades ansvarsfrihet for
verksamhetsaret.

Aktuella val till styrelsen den hir
gingen var: Anders Hansen, Hansens
Café & Bageri, Sandviken, omval till vice
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ordforande for tva ar. Ledamoéter: Karin
Bodin, Polarbréd, Alvsbyn, Anders
Carlsson Jerndal, Pagen, Malmg, Johan
Sandelin, Vete-Katten, Stockholm,
Oskar Frising, Oskars Konditori, Vetlan-
da, omval for tvd ar vardera. Fredric
Ackermann, Lilla Bageriet, Lycksele,
omval f6r 1 ar. Mattias Ljungberg,
Tossebageriet, Stockholm och Henning
Weimarck, Margaretas Brod & Bakverk,
Molndal, nyval for tva ar.

Urban Nyberg, Steinbrenner &
Nyberg, Géteborg och Per Klein,
Lundbergs Konditori, Stockholm avgick
ur styrelsen.

Ovriga ledaméter, inklusive
ordférande Stefan Fritzdorf, Bageri
Passion, Sundbyberg, kvarstir pa sina
mandat till 2025.

Per Klein utsags till valkommitténs
ordférande for det nya verksamhetsaret.

Det beslutades att féreningens
medlemsavgifter kvarstir oférindrade.

En motion (forslag frin medlem)
hade limnats in till motet, avseende
ursprungsmirkning av bréd med mera.
Motionen hade limnats in av Rune
Henriksson, Méssebergsbagaren,
Falkoping. Av styrelsens svar framgick
att man ansig att det finns en etablerad
mirkning f6r svenska produkter —"Fran
Sverige” — som ticker in flera av de
aspekter som motionen avser. Styrelsen
anser dérfor, via sin fullstindiga rekom-
mendation, att motionen ir besvarad.
Nigot som édven bif6lls av drsmotet.

Till hedersledamot i SBK utsigs
bagar- och konditormistare Johan
Sorberg.

Tidningen BROD
viktigt verktyg

Tidningen
BROD utgor ocksi
en betydelsefull link

mellan medlemsfs-
retagen, SBK som

organisation och
-3 omvirlden. Tidningen
speglar hela branschen i stort och i
smatt och fungerar dirigenom som ett
férmedlande kirl mellan branschens

Johan Sérberg, bagar- och konditormastare, kan numera aven titulera sig hedersledamot i SBK.

olika aktorer. Med dterkommande
redaktionella byggstenar som "Hemma
hos-reportage”, dir redaktionen
besoker nigot medlemsforetag i varje
nummer, regionala nedslag dir den
lokala branschen speglas och tydligt
fokus pa arbetet i, och material direkt
frin, distriktens styrelser skapas 6kad
samhorighet via tidningen.
Chefredaktor for BROD ir Johan
Hird. BROD publiceras dven i en
digital upplaga som finns tillginglig via:

www.tidningenbrod.se

Vd-brev

Vd-brev ir en kommunikations-
kanal som SBK:s vd, Martin Lundell,
anvinder vid tillfillen di det finns behov
av att snabbt nd ut till medlemsféretagen
med viktig och aktuell information.
Vd-breven skickas som mejl. Kanalen dr
ett snabbt och effektivt sitt att kommu-
nicera mellan kansliorganisationen och
medlemsforetagen, och bidrar pa sa sitt

till god sammanhallning och en kinsla
av tillhdrighet.

Johan Sorberg
hedersledamot i SBK

Bagar- och konditormistare Johan
Soérberg utsigs 2024 till hedersledamot
i SBK. Detta med anledning av hans
mangiriga och omfattande engagemang
fér branschen pa ménga olika sitt.

Johan Sérberg har under en ling rad
av ar framgangsrikt drivit egna bagerier
med fokus pa skickligt hantverk pa ett
sitt som utmanat normer. I sina bagerier
har han dven utbildat och inspirerat
nista generations bagare. Hans enga-
gemang stricker sig frin att vara coach
f6r det Svenska Bagarlandslaget till att
agera som juryledamot och speaker vid
tavlingar och evenemang. Han dr dven
alltid behjilplig, exempelvis genom att
agera mentor till mingder av bagare.
Med sin passion f6r bagaryrket, djupa

engagemang och stora kompetens gor



Det bj6ds pa choklad-
doppade marsmallows i
Paneas monter.
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Kommin

Under 2024 arrangerades lokala branschmaéssor av SBK:s distriktsforeningar vid tva tillfallen. Den forsta, Norrlandsméassan i Umea (kollage till
vénster), den 12 april. Och den andra, Bake On i Halmstad pa Hotel Tylésand, den 11-12 oktober (kollage till hoger).

han avtryck i bageribranschen.

Hedersbetygelser av det hir slaget dr viktiga for att lyfta
fram goda exempel i branschen, och for att hylla vilfortjinta
branschpersoner och insatser.

Massor med méassor

Under 2024 arrangerades lokala branschmissor av SBK:s
distriktsforeningar vid tvi tillfillen. Den forsta, Norrlands-
missan i Umes, i regi av distrikt Norrland, den 12 april. Och
den andra, Bake On i Halmstad pi Hotel Tylosand, den 11-12
oktober. Den missan arrangerades gemensamt av distrikten
Syd, Smaland/Ostergétland och Vistra Sverige.

Norrlandsmissan samlade 30 utstillare och kring 200
besckare. Konceptet med allt samlat under samma tak med
lite enklare montrar kindes bade uppskattat och hallbart.
Manga verkade ocksa gilla att det var en endagarsmissa en
fredag. Umea som ort kinns dock férhallandevis centralt i den
hir delen av landet och relativt enkelt att ta sig till och frin.
Misslokalen var vil anpassad till arrangemanget, stimningen
var pa topp, liksom ett bra fléde pi folk.

Manga av utstillarna upplevde att de haft bra méten och

diskussioner med besokarna. Helt klart tycker man att den hir
formen av mindre miéssor ger mer utrymme for prat och méten
ilugn och ro, pa ett mer personligt plan. De flesta var 6verens
om att det mindre massformatet dr hir for att stanna.

I samband med missan holl de bada distriktsféreningarna
Norrlands bagare & konditorer och Dala-Hilsinge-Gdastrike
bagare & konditorer sina drsméten.

Med 6ver 500 foranmilda besokare — och kanske dnnu
fler i verkligheten — 53 utstillare och 270 glada middagsgister
pa missfesten, blev méssan Bake On i Halmstad pd Hotel
Tylosand en lyckad tillstillning som pégick under tva dagar.

Det bjods pa produktnyheter, goda smaker, maskiner och
andra tekniska produkter. Men dven it-tjinster, forsikringar och
branschorganisationer. Det var stor bredd pé utstillarnas utbud,
och det mesta man kan behova som bageriféretagare fanns att
ta del av frén de titt placerade, missmontrarna och borden.

Missan omfattande ocksa ett seminarieprogram dir bland
andra leverantoren KaK4, Sveriges bagare & konditorer och
Svenska Bagarlandslaget stod for programpunkter.

I samband med missan delades dven utmirkelsen Arets
Foretagare i bageribranschen 2024 ut. Mottagare blev Stefan
Berg, som driver Lillebrors bageri i Stockholm.
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4. SKAPA BATTRE FORUTSATT-
NINGAR FOR VERKSAMHETEN

SBK:s mission, att gora det enklare att driva bageri och konditori, genomsyrar i princip
allt arbete som gors inom SBK — fran ett omfattande utbud av medlemsformaner, till
lobbyarbete pa regerings- riksdags- och myndighetsniva, internationellt arbete, fram-
tagning av bransch- och konsumentstatistik, erbjuda kampanjmaterial och stod av
olika slag for SBK:s distriktsforeningar. SBK har markant flyttat fram sina positioner och
aridag en aktor manga beslutsfattare lyssnar pa, refererar till och respekterar.

Det viktiga
paverkansarbetet

Bageribranschen péaverkas dagligen
av en stor méngd lagar och regler. SBK,
och framfor allt vd Martin Lundell,
dgnar stor kraft it att ta tillvara och
driva branschens och medlemsforetagens
intressen gentemot politiker, myndighe-
ter och andra beslutsfattare. Allt i syfte
att skapa si gynnsamma forutsittningar
som mojligt f6r att driva bageri och
konditori. Stindigt fokus pa foérenklingar
i regelverken har stor prioritet. Och att
ging pa ging forklara och askadliggora
foretagandets villkor i relation till nya
och férindrade regler och myndig-
hetsutspel 4r en stindigt pagiende
pedagogisk utmaning. Arbetet bedrivs
genom direktkontakt med berérda
beslutsfattare, genom att fungera som
remissinstans, genom debatt i tidningen
BROD, debattartiklar och utspel i andra
medier, medverkan i seminarier, paneler
och pa flera andra siitt.

Martin Lundell dgnar en betydande
del av sin arbetstid 4t moten och
kontakt med landets viktigaste politiska
beslutsfattare. Inte sillan sker arbetet
pa plats i riksdagen eller regeringens
olika byggnader och kontor. Genom den
direkta kontakten fir SBK méjligheten

att ge sin syn pa hur det upplevs att
verkligheten fungerar for medlemsfo-
retagen, och kan spela in argument och
sakliga uppgifter som politiken behéver
for att tillgodose branschens behov.

Nigra aktuella politiska frigor
som SBK jobbar med:

*  Kontroll och férenkling inom
livsmedelskedjan

*  Arbetsgivaravgifter for unga

*  Sveriges livsmedelsstrategi och
livsmedelsforsorjning i kristider

*  Olika lagar om forpackningar,
plast m m

*  Personalliggaren

*  Energipriser och stod

*  Myndighetsutévning

. Utbildningsfrigor

*  Regeringsuppdrag inom
hallbarhet samt salt och socker

*  Kontanter i handeln

*  Lagen om otillbérliga handels-
metoder

*  Utvecklingen inom Arbetsf6r-
medlingen

+  Tillsyn av Livsmedelsverket

*  Lanseringsfonster inom
dagligvaruhandeln

*  Regelforenkling for foretagare

Ratt och fel hos
Arbetsférmedlingen

SBK anser att det dr av storsta vikt att
svenska myndigheter agerar korrekt och
anvinder sig av vederhiftiga underlag och
fakta i sin myndighetsutévning. Dirfor
har det under dret varit orovickande att
ta del av utspel frin Arbetsformedlingen
avseende mojligheterna f6r unga att
fa jobb i den svenska bageribranschen.
Myndigheten har vid ett flertal tillfallen
i sina prognoser gitt ut med uppgifter
som att ”ar 2024 bedoms det vara smi
mojligheter till arbete som bagare” och att
"pé fem érs sikt forvintas efterfragan vara
oforindrad”.



Arbetsformedlingen baserade sin prognos pi att de
haft kontakt med endast 22 f6retag som annonserande via
myndigheten Detta dr dock ndgot de flesta bagerier undviker
eftersom de di blir verdsta av ansdkningar frin okvalificerade
hemmabagare.

For att rada bot pd Arbetsformedlingens felaktiga
verklighetsbild, genomférde SBK en medlemsundersékning
som entydigt pekade pa att bristen pi arbetskraft dr ett av
de storsta hindren for tillvixt. Inget av medlemsforetagen i
undersdkningen kunde kinna igen sig i Arbetsformedlingens
verklighetsbeskrivning.

I september skrev SBK:s vd, Martin Lundell, tillsammans
med branschorganisationen Foretagarna, en debattartikel dir
felaktigheterna i Arbetsformedlingens prognoser patalades.

Artikeln publicerades i ett flertal kanaler och fick stor uppmirk-

samhet. S3 pass mycket att d&ven TV4 bjéd in Martin Lundell
for att utveckla sina synpunkter.

SBK hade idven vid ett flertal tillfillen direkt kontakt med
Arbetsformedlingen for att forklara hur det lig till. Men det var
forst i samband med debattartikeln och tv-framtridandet som
det blev indring. Arbetsférmedlingen justerade sin prognos
till att det nu ér brist pd bagare och forvintas vara brist i flera
ir framt - och att man alltsi rekommenderar ungdomar att
utbilda sig till bagare igen!

"Det har ir ett bra och tydligt exempel pa hur det paver-
kansarbete som kontinuerligt bedrivs frin SBK ger konkreta
resultat”, menar Martin Lundell.

Debatt for fler bagare

Caumivey T T anslutning till fettisdagen
DEBATT: Vem ska baka alla 2025 publicerade tidnir.lgen )
semlor i framtiden? Expressen en debattartikel dir

SBK:s vd, Martin Lundell, stillde
frigan: "Vem ska baka alla semlor
i framtiden? Artikeln uppmirk-
sammade det faktum att for fa
unga soker sig till bageriutbild-

o mirags aminka . e ey v Vo
1 g s S s 5 e e

ningen, samtidigt som det rader
brist pa bagare och det ir litt att

fi jobb i branschen, dd manga
foretag skriker efter kompetenta
och utbildade medarbetare. Knickfrigan, enligt Martin Lundell,
dr att fordldrar ser yrkesutbildningar som en atervindsgrind och
styr sina barn mot teoretiska gymnasieprogram i tron att det ger
fler méjligheter. Men f6rildrarna bér inte hela ansvaret. Martin
Lundell menar att ocksi landets studie- och yrkesvigledare maste
ta sitt uppdrag pa allvar. Att viigleda innebir att visa pa hela
spektrumet av karridrmoéjligheter, inte bara de akademiska. For
Sverige behover fler yrkesutbildade — upp mot fyra av tio elever
skulle beh6va ga ett yrkesprogram for att arbetsmarknaden ska
fungera.

NYHETSSVEPET / OKTOBER

Paverkan som ger fler bagare

Ett initiativ fran Sveriges bagare

& konditorer fick myndigheten
Arbetsférmediingen att éndra sin
standpunkt nir det gller méjlig-
heterna att f4 jobb som bagare och
konditor de nirmaste aren.

En betydande del av det arbete som
Sveriges bagare & konditorer (SBK)
Kontinuerligt bedriver for att gora det

De flesta som iir verksamma i
branschen kan skriva under p att det
iir en utmaning att hitta kompetent och
kvalificerad arbetskraft. Minga ginger fir
man som bageriforetagare soka med ljus
och Iykta for att hitta ritt. Och det ir andi
inte sikert man lyckas. Nigot som i sin
tur himmar tillvit, lonsamhet och kanske
planer pa att expandera sin verksamhet.

Diir det som ett slag i ansiket niir en

myndighet som Arbetsformedlingen i sina
prognoser gir ut med uppgifter som att"Ar
2024 bedoms det vara sma méjligheter tll
arbete som bagare” och att "pd fem drs sikt
forvintas efterfrigan vara oforindrad”.

Men det var precis vad Arbetsformed-
lingen gjorde tidigare i ar. Nagot som fick
SBK att reagera krafiigt.
~Hur kan en myndighet som ska ge
kalificerad information vara si fel ute,
frigade sig Martin Lundell vd pa Sveriges
bagare och konditorer, tillsammans med
niringslivsorganisationen Foretagarna,
en debattartikel i september

Artikeln publicerades i ett flertal
Kanaler och fick stor uppirksamhet. 3
pass mycket att dven TV4 bjod in Martin
Lundell for att utveckla sina synpunkter.

Arbetsformedlingen baserade sin
prognos pi att de haft kontakt med
endast 22 foretag som annonserande via
myndigheten Detta ir dock nigot de
flesta bagerier undviker cftersom de da
blir Gverdsta av ansokningar frin okvalifi-
cerade hemmabagare.

For att forbitera situationen miste
Asbetsfrmedlingen indra sina arbetsme-
toder, enlige SBK.

“Myndigheten behover hija sin
ambitionsnivi och ta hjilp av experter
med branschkunskap s att deras bild av
arbetsmarknaden dverensstimmer med
verkligheten, menar Martin Lundell
Ansvariga miste se till att de rad och
prognoser som Arbetsfrmedlingen ger ar
baserade pa aktuell och relevant informa-
tion, inte pa begrinsade och missvisande
urval

For att rida bot pa Arbetsfrmedling-

enklare att driva bageri och kondi-

tori handlar om att piverka beslut och ” . . .

regelverk hos myndigheter och politiker. SOM di 8‘441 E3 Mﬁda Nnan &w
R i mindiqhel som Al f

g R Ao odingi s 4én it med at m) eter ttt

i e et et Som laqare bedims vara smd”

Artikeln fick stort genomslag och genererade mycket positiv
respons.

Kontroll och férenkling
inom livsmedelskedjan

Regeringen har tillsatt en utredning som ska se 6ver
kontroll, avgifter och finansiering i livsmedelskedjan. Foretag
inom livsmedelskedjan upplever ofta bristande likvirdighet
och effektivitet i kontrollen som hinder for tillvixt. Och vill
generellt sett ha firre, men ocksi enklare och tydligare, regler
f6r att kunna vara konkurrenskraftiga bade nationellt och
internationellt. Dirfor ser regeringen behov av en mer likvardig
och rittssiker tillimpning av regler dir samverkan med foretag
branscher dr viktiga komponenter.

SBK menar att det dr bra att se over tillsynen med fokus
att det ska bli enklare for foretagen. SBK haller med om att
det sikert finns fog f6r de flesta regler, men de maste tillimpas
pa ritt sitt och vid ritt tillfille. I dag dr det ofta si att enskilda
handldggares tolkningar av regelverken dr orsak till féretagens
upplevda krangel och frustration.

Utredningen tillsattes i slutet av 2023 och ska slutredovisa

sitt uppdrag den 31 mars 2025, vilket dr tva veckor efter den hir

trycksakens pressliggning.
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Tillsyn av
Livsmedelsverket

Regeringen har dven gett uppdraget
it Statskontoret att granska Livsmed-
elsverkets forutsittningar och formaga
att fullgéra sina uppgifter och uppdrag.
Bland annat ska myndighetens interna
styrning och uppfoljning granskas.
Aven sidant som hur Livsmedelsverkets
kontaktytor och dialog med olika
malgrupper fungerar och grinsdragning-
en av verkets uppgifter i forhallande till
andra myndigheter med nirliggande
uppgifter dr utformade och fungerar.

SBK anser att det dr bra att klargora
Livsmedelsverkets roll och hoppas att
utredningsarbetet ska bidra till 6kad
tydlighet i myndighetsutévningen.

Senast den 31 maj 2025 ska
Statskontoret limna en muntlig
delredovisning av uppdraget och senast
den 1 oktober 2025 ska uppdraget

slutredovisas.

Kontant med
kontanterna

Regeringen har dven utrett frigan
om hur kontanter ska kunna anvindas
i handeln. Fokus har varit att se 6ver
méjligheten att kunna betala med
kontanter for livsnddvindiga varor som
likemedel, livsmedel och drivmedel. Ett
skl har varit att det, enligt regeringen,
finns grupper som av olika anledningar
har svirt att anvinda digitala betalnings-
sitt. Ett annat att man vill titta pa frigan
utifrin ett beredskapsperspektiv.

Uppdraget slutredovisades i
december 2024.

SBK har under arbetets ging triffat
utredaren vid ett flertal tillfillen och
f6rt fram sin syn i frigan, framfor allt
utifrin smaforetagens situation avseende
kostnader och sikerhetsaspekter.

Dirfor var det glidjande att
konstatera, nir utredningen las fram, att
utredaren lyssnat pd SBK:s argument
och féreslog att bagerier och konditorier
inte ska omfattas av det kommande
kravet pa att foretag som siljer livsmedel
ska tvingas ta emot kontanter som betal-
ningsmedel, ”Det dr bra nir politiker
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"SBK medverkar regelbundet i sd kallade
SKAL-moten, Samrddsgrupp for Krisbered-
skapsplanering av Livsmedelsforsorjning”

tar till sig den input vi ger”, konstaterar
SBK:s vd, Martin Lundell.

Medverkan i SKAL

SBK medverkar regelbundet i sa
kallade SKAL-méten, som stir for
Samradsgrupp for Krisberedskapsplane-
ring av Livsmedelsf6rs6rjning. Métena
hélls mellan cirka varannan vecka och
en ging i minaden. Arbetsgruppen har
tillkommit p4 grund av det ridande
ldget i virlden och den paverkan pa

livsmedelsforsorjningen som det medfor.

Vid métena samverkar myndigheter
och féretag for att hitta 16sningar pd de
utmaningar som den svenska livsmed-

elsférsorjningen star infor. Medverkande
aktorer dr MSB, SLV, Jordbruksverket,
Energimyndigheten, Regeringskansliet,
branschorganisationer och négra foretag.

Stort fokus liggs numera pi
fragor kring livsmedelsforsorjning och
beredskap.

Gruppen ir ett exempel pa ndr
myndigheter och foretag samarbetar pd
ett bra sitt, lyssnar pa varandra och tar
till sig argument och hittar 16sningar!

Tidningen BROD

Tidningen BROD har under dret
bidragit till att spegla och diskutera for
branschen kritiska och viktiga fragor,



LEDARE MAJ

Bageriernas Swifties

y forace berittlser il cxempel pa
bjuda pi e ke Det har e g forsom med dina i

verall dit hon begersigblir et hystei, Forst och frimst ir +

hon en musiker ~ rorjag! lar mychet om pengar O .

i namnet Taylor s och d thon fans mer in de forvintar d o

har s sto piverkan pi sina fans, kallade "Swiffies” att hon i Konsert Vi bar

ank H minga sitc vir bransch. Fanastsk P4
blev NFL och bara G

goda bakverk god &

Nusr det snart val L EU. De

@ hand om sina kunder. Nir idningen Chef analyserade vad
framgingskonceptet bygger p sls jag av hur ke det ir hur

AR E e e,

Vi s
miste vara ppna for findring och inte vara ridda for act
ch

f6r bullar och brod. Tots att
valet paverkar oss s mycket ir

valjare vldigtlagt.

ik av Taylor Swift st

ke

Glim aldvig dina fans, bygg

sk och Kirlksliv

LEDARE DECEMBER

Riksbanken som Grinchen
—ndrjulens magi hotas

Det var en decembermorgon i Sverige, dir doften i hogsta hugg pande forpack-
& konditore fattvaldigt manga nya
av saffian och kanel fylde luften och adventsstakarnas ningar prvirsssielirr otk g
sken forgyllde den gnistrande snon. Varje brodlimpa i Hon pekade med hela handen och suckade éver det minskar och tappar
skyltfonstren lovade virme i vinterkylan. Men denna jul "lurade” folket, som enligt henne behivde skyddas frin Kealk blir SBIC ol stiars och kan
N ) ingarna attdriva
var nigot annorlunda. keympande forpackningar — trots act vikten redan stod e et it
Hogt uppe i sitt kalla, svarta stentorn vid Brunkebergs  tydlige pi varje liten forpackning och varje butikshylla i
torg i den kungliga huvudstad i det avlinga k ket hade tydliga jimforclepri
Per Jansson,lka frostig som en lussebulle limnad ensam i som avslgjade allt. Och medan hon hijde sin rost for ate
en kall snidriva. Han stirrade pa sina kallyler med rynkad  ridda de "ovetande” konsumenterna, hade hon glom att i tor
nte for de hoga rintorna eller  just detta fenomen var som storst nar hon il styrde R sy e )
sbranschen, enl landes finanser e
medelsbranschen, enligt  landets finanser. e
otiverat Ibagerierna ol som snif h o
som en isande vind: ugnarnas sprakande virme smilte iscn runt silvaste ‘och det gar bttre for branschen
"Bort med lussekatterna, de ir for dyral”Men folket ryckte  Grinchen-Jansson. Bagarna kimpade mot en osynlig e HOpPaE) ““’"‘";,’_":
pi aarna och skakade pa huvudet. For de mindes hur fiende - kostnader som jiste snabbare in degarna, Deras AR
Riksbanken tidigare avrict frin att njuta av hantverksba- hiinder, sitna av arbete, viste inget annat in att skapa et

Kade semlor.

"De di bagara,” muttrade Grinchen-Jansson, "hur
vigar de ta ut si mycket for ert brod? Det i sikert de som
forstor min inflationsplant” Hans ord var lika kalla som
vinterns ingsta natt. Och med det bestimde han sig for
ate gora nigot it saken.

Med en sick full av pekpinnar och tvivelaktiga
uttalanden gav han sig ut for at sjila julens glidje frin
Sveriges bagare. Hans plan var enkel. Om bara bagerierna

brsd fylt av virme och hopp, trots att varje limpa nu
bar tyngden av elrikningar och rivarupriser. Lussebullar,
vortbrid och knickebrid bakades fram — inte for att hija
priserna, utan for att sprida glidie

i medan Grinchen-Jansson muttrar och
fe-Magdalena viftar med vamningstrianglas it oss i stillet

hylla bagarna. De ir julens hemliga hiiltar, som i skenet av

ugnarnas gléd skapar virme och gemenskap for oss alla
Utan deras arbete skulle julens magi sakna sin doft,sin

alltd st sina fans,Swiffis, i entrum. Genom att visasin
facksamhet och vara tillginglig for dem har hon byget en
ojal skara fofae. Pa b

fokusera p attvirda
vira medatbetare

cakunder och

Bygg och irda dit varumire, visa atenticitetoch
sdrbarhetTaylor Swift has skapat et stackt varumiske genorm

VD Su sgare & konditorer (SBK)

st kommuricera dit fretags virderingar, bistoria

043075100

Omstag
istockphoto

samt st6ttat medlemsforetagen med virdefull information.

Ett av tidningens frimsta syften ir att formedla praktisk
kunskap till medlemsforetagen, exempelvis inom omréden som
féretagande, politik, ekonomi, lagstiftning, myndighetsbeslut
och regelverk som dr av betydelse for att branschen och SBK:s
medlemsforetag.

Aterkommande inslag 4r "fraga juristen” dir bransch- och
arbetsgivarorganisationen Livsmedelsféretagens arbetsrittsjurist
ger konkreta rad, samt vinjetten ”Smarta aftirer” som ger
handfasta tips om marknadsféring, ekonomi, skatter och annat
praktiskt som varje foretagare beh6ver hantera.

Tvi ginger om dret, vid hel- och halvirsskiftena, uppmirk-
sammar tidningen nya viktigare lagar och forordningar av
betydelse for medlemsféretagen.

Tidningen BROD:s ledare

I varje nummer av tidningen BROD, 11 ganger om dret,
skriver SBK:s vd, Martin Lundell en ledare ddr han lyfter fram
aktuella och for branschen viktiga dmnen och frigor, ofta av
politisk karaktir. Ledaren distribueras ocksd ménga génger
separat till utvalda nyckelpersoner inom regeringen, riksdagsle-
daméter och befattningshavare pa centrala myndigheter. Ofta
med stort genomslag.

En nyhet under 2024 var att ledaren numera dven gérs
tillgidnglig som film som nas via QR-kod i tidningen, delvis

slutade ticka sina kostnader och sanke sina priser, skulle
han kunna sinka rintorna snabbarc.

smak och sin s,
God jul tll er alla bagare, vira riktiga jultomtar som
gor varje jul lite godare och varmare. Och till Riksbanken:
Slipp pekpinnarna och ta en lussckatt. Det kan hinda
att ni uppticker att det smakar jul och gemenskap. Och
kanske, om ni har tur, leder 6l lite sjlviritik!

Men Grinchen-Jansson glomde nigot viktigt. Han
forstod inte att bagerier inte ir nigra giriga jittar som
sitter pi hogar av pengar. De dr snarare som julens smi

nissar kimpande i verkstadens flitiga sken, dir varje bréd
i ett litet mirakel frammanat av hirt arbete. Statistik-
myndigheten SCBs siffior visar att ivsmedelsbranschen e
har gitt med forlust de senaste tva dren. Niir bageriernas #
marginaler redan ir tunnare in kristyren pi en peppar-
Kaka, hur ska de di kunna trolla fram ligre priser?

Som om det nte rickte Klev den onda fen Magdalena

MARTIN LUNDELL
VD Sueriges bagare & konditorer (SBK)

Andersson in i sagan, svept i en rd mantel och med en

s [order flowy sefsverigesbagare
(efon: 08522 18 525

Teyek
Trydells
Industrigatan &
312 34 Laholm
043073100

o = med hjilp av modern Al-teknik.
¢ £ H .. .

° ‘3 “.% En sirskilt uppmirksammad
()]

o @ = ledare var den i decembernumret
o 2,
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F& domar om otillbérliga
handelsmetoder

Under 2024 har arbetet med tillsyn av otillbérliga handels-
metoder, enligt LOH-lagen, bestitt av bland annat utredningar,
sanktionsbeslut och kommunikationsinsatser.

SBK anser att tillimpningen av LOH gir langsamt. Och
att det fortfarande dr stora skillnader i maktférhillandena
mellan mindre leverantorsforetag, av vilka ménga dterfinns i
bageribranschen, och de stora dagligvarukedjorna som manga
ganger dikterar villkoren. Exempelvis 4r hot om sa kallade
avlistningar fortfarande timligen utbrett.

Hittills har Konkurrensverket inlett ett 40-tal utredningar
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Medlemsformaner

Som medlem i Sveriges bagare & konditorer,
SBK, har du tillgang till en rad formaner som
underlattar din vardag — och kanske framfor-allt
kan hjilpa dig att spara rejilt med pengar i din
verksamhet. Manga av formanerna har tagits
fram i samarbete med, och levereras av, externa
partner. Dartill har SBK tagit fram och erbjuder
egna formaner som bland annat branschriktlin-
jer, medlemstidning och bagerimentor.

Hotell

Fa rabatt pa hotellkedjans Strawberry hotell pa
&ver 225 platser i Norden. Aven kundservice via
mobilapp, mejl och chatt. Strawberrys kundklubb
ger annu fler férdelar. Leverantor: Strawberry

Konkursforvaltare

Juridisk hjalp och stod i fragor kring konkurser
och obestand. Partner/leverantor: Lars-Hakan
Lindberg

Foretags- och personforsikringar

Forsakringar skraddarsydda och specialanpassade
fér branschen, for foretaget och fér medarbe-
tarna.

Partner/leverantér: Séderberg & Partners

Bilforsakring
Formanliga villkor for privat- och foretags/trans-
portbilar Partner/leverantér: Séderberg & Partners

Kortinlosenavtal
Marknadens absolut lagsta avgifter for kortkdp.
Partner/leverantér: Elavon

Matsakerhet, skadedjurskontroll,

brandskydd egenkontroll m m

Rabatt om 8 till 12 procent rabatt pa avtalspre-
mien, beroende av hur manga tjanster man kdper.
Partner/leverantér: Anticimex

Affarsjurist

Fri radgivning av affarsjurist, 15 minuter 4 ganger
om aret, rabatterad timtaxa for mer omfattande
arenden. Partner/leverantor: Butikerna/Sagell & Co

Affarskonsult

Affarskonsult Peter Bjérkman ger rad och tips i
manga fragor som roér féretagandet — allt fran
personal- och ldnsamhetsfragor, till myndighet-
skontakter eller nar det ar dags att salja foretaget.
Leverantor: Peter Bjorkman

Arbetsrittsjurist

Hjalp med tolkning av kollektivavtal, fragor om
6ner, arbetstider m m. Partner/leverantor:
Livsmedelsforetagen, Butikerna

Hyresférhandlingar mm

Stora besparingsmajligheter med ratt hyresavtal,
hjalp med férhandling, avtalsgranskning och
konfliktldsning. Partner/leverantor: TenantPro

Transportavtal
Skicka bud &ver hela varlden! Upp till 50 procent
rabatt pa transporter. Partner/leverantér: DHL

Digital kvittohantering

Forenkla kvittohanteringen genom en digital
ldsning som hjalper dig byta fran papperskvitton
till modernare teknik. Partner/leverantér: Spar-
akvittot

Mobil betallésning
Enkel app-baserad l6sning for betalningar via

mobilen eller surfplattan. Partner/leverantor:
ee/ee pos

LNOVag,

Kampanjmaterial
Effektiva butikskampanjer som stddjer forsaljnin-
gen hela aret. Partner/leverantér: Rehn & Co

Recept- och kalkylsy

Berakna innehallsférteckningar och naringsvardes-
deklarationer pa enkelt och smidigt satt.
Partner/leverantor: PCS Flavour

Affirscoachning och utbildning
Branschanpassade utbildningar och radgivning
inom forhandling, affarsmannaskap, forsaljning,
marknadsforing och ledarskap. Partner/leverantor:
MHM Consulting

Profilklider

Upp till 20 procent rabatt pa rockar, forkladen,
bussaronger och mossor. Mgjlighet att fa namn
och logotyp pa kladerna. Partner/leverantor:
Seger, Bakers

Elektronik
Rabatt pa elektronik, hushallsprodukter och
vitvaror m m. Partner/leverantér: Elgiganten

Marknadsinformation

Arliga matningar av brodférsalining och allman-
hetens attityder till brod. Partner/leverantér: Gk,
United Minds

Branschriktlinje, Rent mjol i pasen
Enkla och anpassade tolkningar av livsmedelsla-
gen. /SBK

Branschriktlinje, Mark val
Tolkningar av markningsregler som galler fér brod
och bageriprodukter. /SBK

Branschover: brod

Tydliga definitioner om vad som egentligen ar
bréd, samt definitioner av bakdag, fibrer, fullkorn
och stenugnsbakat. /SBK

Bagerimentor

Radfraga kvalificerade och erfarna branschper-
soner om produktionsteknik, produktutveckling,
tillverkningsteknik m m. /SBK

Mallar for HR-arbete

Praktiska hjalpmedel och mallar for att hantera
personalarbetet — personalhandbok, rekrytering
och medarbetarsamtal. /SBK

Tidningen BROD

Medlemstidning och ledande branschtidning med
11 nummer om éret. En prenumeration ingar i
medlemskapet. /SBK

Kontorsmateriel m m
Formanliga villkor for kontorsmateriel m m, upp
till 40 procent rabatt. Partner/leverantor: Kontorab

Hotell

Bo formanligt med rabatt pa Best Westerns hotell i
hela Skandinavien. Upp till 20 procent pa boende.
Rabatt aven pa konferens- och moteslokaler.
Partner/leverantor: Best Western

Webbshop

Ett koncept for att enkelt och smidigt starta och
driva forsaljning pa natet. Partner/leverantér: Cake
it easy

}OREE
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Anton Haeffler, ekonomi-
ansvarig vid SBK:s kansli, har
koll pa allt du behover veta
om medlemsférmanerna!



DITT MEDLEMSKAP

Smarta Forhandlingar
ger klirr i kassan

medlemsforetaget for nirvarande inte arbetar med.
Leverantorerna fir ge offerter utifrin givna volymer.

Vi utvirderar det inkomna materialet tillsam-
‘mans for att se vad som blir mest fordelaktigt. Men
det iir alltid medlemsforetaget och dess foretridare
som beslutar om hur man vill gi vidare, framhaller
Morgan Holmstrom.

Nir valen ir gjorda kallas leverantéren eller
leverantérerna till forhandling och avtal tecknas.

T samband med det kan v ocksi se over en del

Bl
vassare
pa affar

Som foretagare bir
man pa minga "hattar”
och det kan vara
utmanande att £ allt ace
ghihop. Med nigra enkla
beteenden och strategier

. .o
Lanserl n SfOn Ster andra faktorer som kan vara mer fordelakriga for kan du bli biitere pa
f exempelvis i
och dagar, kreditider, aviseringar av prisjusteringar Sveriges bagare &

i butik stangs

Vid arsskiftet upphérde rekom-
mendationen ECR Tidsfonster att
gilla. i

branschorganisationen Sveriges bagare &
Konditorer. Min uppfattning ir att berdrda

varit vigledande for nar produkter
lanseras och revideras i dagligvaru-
handeln.

har god kol p detta.
Det iterstir att se hur dagligvarukedjorna
Kommer att agera, och om det blir olika
Tosningar med respekive kedja eller inte

VILLDU TA

Hlar du de bista inkspspriserna cller kan du
forbiitra dina inkpsvillkor, och dirmed fa mer
ver pi sista raden? Som medlem i Sveriges bagare

och liknande, siger Morgan Holmstrom.

En effekt av modellen ir att medlemsforetaget
fir ett mer strukturerat arbetssitt, med tydliga avtal
di nivier och kostnader tydligt framgir. En bittre
helhetsbild och en bitre struktur for att fola upp
framtida prisaviseringar

~Bagarna i proffs pi att baka och min
Kompetens dr att forhandla bra priser och villkor for
‘medlemsforetagen. Tillsammans kan vi drfor fi ut
det biista av tva virldar genom att anviinda Smarta

Konditorer erbjuder tvi
Kostnadsfria webbinarier
under vintern/viren just
med fokus pa detta.

Under webbinar-

ierna far du:

1. Inspiration och
insikter for tillvixt.

2. Konkreta tips som

Den redan framtagna ECR-rekommen- NASTA STEG & konditorer (SBK) kan du fi hiilp med att gora  Forhandlingar, menar Morgan Holmstrom. ger resultat dircke.
Branschorganisationen Dagligvaru- dationen for 2025 kommer fortsatt att vara 2 professionclla forhandlingar och aveal for att minska  Vad kostar det da? 3. Framgingshistorier
leverantorerna, DLF", har sagt upp det st publicerad och fivllg att flja, men frin | KARRIAREN dina varu- och logistikkostnader. Ersittningsmodellen bygger pé att MFM frin bolag med
Kallade ECR-samarbetet™* med Svensk. och med 2026 publiceras ingen ny rekom- IR Du kan irlgen spara keonor  Consuling tar ut en provision om 10 procent pi liknande utma-
Dagligvaruhandel™*, Detta for att DLF mendation. OCH TAVLA PA pi dina totala varukostnader med hjlp av smartare  medlemsforetagets besparing, rullande heli: Plus cn ningar.
anser att samarbetet kan bryta mot konkur- - INTERNATIONELL forhandlingar. SBK:s samarbetspartner MHM ‘mindre startavgift.
renslagarna. Aven Konkurrensverket har * Dagligvar A Consulting crbjuder en kostnadseffektiv 6sning. -Det innebir bara betalar #1
et systemet kan himma konkur- oroansaton | NIVA? som bland st bygger pa professionellt fmm(bng'nn en mindre andel av den besparing vi forhandlat "Det ir inget hokus
rensen. offertunderlag - Smarta Férhandlingar. fram, det blir win-win fir bida parter, siger Morgan  pokus bakom magiska
Tstillet ska produkelanseringar och Vi séker nu dig som vill vara ~Varukostnaderna stir for cirka 25 procent av. Holmstrom. Smarta Forhandlingar passar dirfor resultat!”, mindag den 3
sortimentsrevideringar i dagligvaruhandeln ‘med och utmana dig sjélv och b ller konditoriets totala alla typer av i som stora. mars, kL. 13.00.
framdeles hanteras genom individuella utvecklas tillsammans med Och ir dirmed, vid sidan av personalkostnaderna,
éverenskommelser. oss i Svenska Bagarlandslaget. en av foretagets stérsta kostnadsposter. Kan man Vill du veta mer? Webbinarium #2
~For vir bransch minska kostnaderna for inkspen med mellan 5 och Intresserad av at testa Smarta Forhandlingr, ”Alla nya resor borjar
innebit det hir Ar du den 10 procent gor det stor skillnad pi resultatet,siger eller om du villveta mera — kontakta Morgan med ett steg’, tisdag den
- att bageriforetag i Morgan Holmstrom som driver MHM Consulting.  Holmstrom pi MEM Consulting 25 mars, kL. 14.00
: som levererar tll o ¢ Modellen gi ut pi att kartligga medlemsfo- Telefon: 070-311 7449 Anmilan hittar du pi:
H dagligvarukedjorna via Skicka din intresseanmilan tilsammans { retagets inkpsvolymer och potential, det gors i mejl: morgan@mhmconsulting se
centrala avtal nu fir v L H samverkan med MHM Consulting. Dirpi skicka . Pt
nya spelregl Jesper@éagerise ' forfrigningsunderlag ut till utvalda leverantrer,
Martin Lundell, vd for : som kan vara bide befintliga och sidana som
i
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varav man fattat beslut i 35 av dem, men sa hir langt alltsi bara av de mest uppskattade férméanerna dr den skriddarsydda

en skarp dom. féretagsforsikring som erbjuds. En annan ér det avtal for
SBK har varit drivande i framtagandet av lagen mot inl6sen av kortkép som SBK:s medlemsforetag far tillgéng till
otillborliga handelsmetoder inom livsmedelskedjan, LOH.

Lagen inférdes i slutet av 2021.

via medlemskapet i paraplyorganisationen Butikerna. Hittills dr
det en vildigt konkurrenskraftig 16sning, sirskilt for den typ av
képesummor som dr vanliga i branschen.

Lan se ri n gSfO nster | b Ut| k stan g S Genom medlemskapet erbjuds dven en rad andra férmaner
som omfattar exempelvis juridisk hjilp, affarscoachning,

Vid arsskiftet upphérde rekommendationen ECR Tids-
fonster att gilla. Rekommendationen har varit vigledande

betallésningar, tjanster for egenkontroll, e-handel och livsmed-
elssikerhet.

f6r ndr produkter lanseras och revideras i dagligvaruhandeln. Anton Haefller, ekonomiansvarig vid SBK:s kansli ansvarar
I stillet ska produktlanseringar och sortimentsrevideringar f6r och tillser att medlemsforetagen fir ut det mesta och bista
i dagligvaruhandeln framdeles hanteras genom individuella frin de leverantdrer och samarbetspartner som tillhandahaller
6verenskommelser. medlemsférménerna.

For bageribranschen innebir det hir att bageriforetag som

Under 2024 och bérjan av 2025 har nya

medlemsformaner tillkommit, bland andra:

levererar till dagligvarukedjorna via centrala avtal nu fir nya
spelregler. SBK bedémer att berérda medlemsforetag har god

koll pd detta. Nu éterstir att se hur dagligvarukedjorna kommer +  Affirskonsult Peter Bjsrkman
att agera, och om det blir olika l6sningar med respektive kedja *  Smarta Férhandlingar, hjilp att férhandla inkép av

eller inte. SBK f6ljer utvecklingen i fragan. insatsvaror m m, via MHM Consulting, Morgan

Holmstrém
Medlemsformaner *  Avonova foretagshilsovird
. . *  Utbildningar inom Al och ChatGPT
underlattar i vardagen

*  Hotellférmin via hotellkedjan Strawberry
Som medlem i SBK erbjuds medlemsforetagen cirka 30 *  Webbaserade utbildningar inom affirsmannaskap

olika férméner som alla p4 sitt sitt bidrar till att underldtta
féretagandet och skapa bittre forutsittningar i vardagen. En
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Mer tid 6ver med nytt samarbete!

PCS + Cake
it easy = sant

Under 2024 inledde e-handels-
foretaget Cake it easy ett samarbete
med it-féretaget PCS, som sedan flera
ar tillbaka tillhandahaller recept- och
kalkylsystemet Flavour och affirssys-
temet WinBag, som bada ar speciellt
framtagna for bagerier.

I korthet gar l6sningen ut pi att
PCS system ska "prata” med Cake it
easys e-handelsplattform f6r nitbutik si
att flédena fran det att kunden bestiller
i nitbutiken, via produktion, planering
och inkép av ravaror, till leverans och
fakturering kan géras si somlost, enkelt
och smidigt som mojligt.

Under aret initierade PCS dven ett
nyhetsbrev som SBK:s medlemsforetag
kan prenumerera pi, och som berittar
om nyheter och uppdateringar i
programvaran.

SBK ir deligare i PCS. Cake it
easy erbjuder en e-handelsplattform
till medlemsforetag som en speciell
medlemsféorman.

Inte bara bakning

Att hinga med i den digitala
utvecklingen r lika viktigt for bagare
och konditorer som for andra. Inte minst
giller det inom Al, artificiell intelligens,
dir det hinder vildigt mycket. Al har
oerhért ménga tillimpningar och vi dr
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bara i bérjan av den resan. Men redan
idag kan bagerier och konditorier
anvinda Al for att bli effektivare och
ddrmed mer 16nsamma.

Under viren 2024 arrangerades en
webbaserad grundutbildning i Al-verk-
tyget ChatGPT, dir medlemmar i SBK
kunde fi en forsta inblick i Al-virlden.
ChatGPT kan exempelvis anvindas for
att:

*  Fi hjilp med schemaliggning.

*  Analysera forsiljningsdata,

planera inkép, skapa prognoser
for forsiljning.

*  Fi hjilp med sociala medier,

ta fram innehallsplan, skapa
inldgg.

Mer slagkraft med
utdkad roll

SBK:s vd, Martin Lundell, ir sedan
december 2023 dven och tillika vd for
samarbetsorganisationen Butikerna i
Sverige. I den ut6kade rollen forstirker
det SBK:s kraft eftersom Martin i och
med det representerar fler féretag.

Butikerna ir ett samarbete mellan
flera branschorganisationer fér smé och
medelstora foretag inom svensk detalj-
och servicehandel och har cirka 4000
medlemmar. Butikerna arbetar med
opinionsbildning och niringspolitiska

Bullar

' Kakor
Pumpa-
soppa
Toast

|.'

fa [ i T

friagor sisom att paverka lagstiftning och
villkor for den enskilda handlaren. Man
erbjuder ocksa sina medlemmar juridiskt
stod och andra medlemsférmaner. Buti-
kerna samarbetar med Foretagarna vilket
ytterligare forstirker savil opinionsbild-
ningen som medlemsférmanerna.

Markningshandbok
for brod

Ett arbete pigir inom SBK med
framtagning av en uppdaterad handbok
f6r markning av bréd vid forsiljning
over disk. Nir brod siljs 6ver disk giller
vissa undantag frin de markningskrav
som annars ska tillimpas. Dirfor 4r det
viktigt att ta fram tydliga instruktioner
fér dem som arbetar i bagerier och
konditorier dir det dr vanligt att varor
siljs 6ver disk. Malet dr att den nya
handboken ska vara firdig under 2025.

Branschriktlinjer
underlattar

SBK hyjilper medlemmarna
med att ta fram branschriktlinjer for
godkinnande av Livsmedelsverket.
Branschriktlinjerna hjilper féretagen
att tolka livsmedelslagen. Exempel pa
branschriktlinjer dr skrifterna "Mirk
vil”, som innehiller tolkningar av



Med hjalp av den bagerikalender som
SBK tar fram arligen kan medlems-
foretagen halla koll pa nar olika
temadagar intréffar och aktiviteter
ar planerade. Har ar en tarta fran ett
tidigare kampanjmaterial fran SBK.




Martin Olsson, Credin, Stefan
Berg, Arets Foretagare i
bageribranschen och Martin
Lundell, VD SBK.
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markningsregler beslutade av myndigheter, samt "Rent mjél i
pasen” som omfattar egenkontroll och arbete med hygien och
produktsikerhet.

Battre affarsbeslut med
ratt marknadsinformation

Att fatta ritt affirsbeslut kriver kunskap, information och
underlag. Medlemmar i SBK fir tillgang till aktuellt material
via flera olika kallor. Varje ar gor undersékningsféretaget Gtk
en sammanstillning 6ver svenska hushills inkop av bageripro-
dukter.

En annan marknadsundersékning som dr arligen aterkom-
mande 4r den som United Minds gér och som miter svenskar-
nas attityder till brod, Brédtermometern.

Kampanjer fér 6kad forséljning

Varje ar tar SBK fram ett centralt kampanjmaterial som
medlemsforetagen kan anvinda i sin marknadsforing.

Bagerikalendern

Bagerikalendern ir ett bra hjilpmedel som SBK skickar ut
i slutet av varje ér till medlemsforetagen. Med hjilp av den kan
medlemsforetagen hilla koll pd nir olika temadagar intriffar
och aktiviteter ar planerade. Bagerikalendern medféljde som

bilaga vid distributionen av tidningen BROD i december 2024.

Uppmarksammar féretagaren

En forutsittning for att nd framgéng i branschen dr att man
kan driva sitt foretag pé ett lonsamt sitt. Kanske dven sa att det
vixer. For att stimulera féretagandet har SBK instiftat utmir-
kelsen Arets Foretagare i bageribranschen. Utmirkelsen ges till
den eller de féretagare som lyckats ovanligt bra med att driva
sitt bageri eller konditori och som kan tjina som inspiration f6r
andra i branschen. Utmirkelsen har delats ut sedan 2016.

2024 tilldelades utmirkelsen Stefan Berg som driver
Lillebrors bageri i Stockholm Utmirkelsen sponsras av
bagerileverantéren Credin.

Internationellt arbete

SBK ir verksamt internationellt via olika samarbeten och
organisationer. Genom CEBP, European Confederation of
National Bakery and Confectionary Organizations, bedrivs
lobbying for bagare och konditorer som driver sméskalig verk-
samhet inom EU. Fokus i arbetet ligger pa att paverka beslutande
organ med syftet att EU:s lagstiftning ska utvecklas si gynnsamt
som mojligt f6r branschens foretag.

SBK har dven representation i den internationella bransch-
organisationen fér branschen, UIBC, International Union of
Bakers and Confectioners. Organisationen stéttar pa olika sitt de
nationella branschorganisationerna och arrangerar bland annat

tavlingen VM £or unga bagare. Inom UIBC representeras SBK



och Sverige av Martin Isaksson, Chokladfabriken, Stockholm.
SBK representerar ocksd den svenska bageribranschen pa
andra hall i internationella sammanhang. Bland annat bade
fér internationella bageriférbundet och for det internationella
férbundet for bagerileverantorer.
Det ir positivt att SBK:s
arbete uppmirksammas
iandra linder. Svenska

@ CEBP aishl
uice

bagare och konditorer tar
ocksa plats pd virldsscenen
genom manga framskjutna
placeringar i internationella
bageri- och konditoritiv-
lingar.

Utdkat samarbete med Din Bagare

Under éret har SBK fordjupat samarbetet med inképs-
och affirsutvecklingsorganisationen Din Bagare. SBK och
Din Bagare har ménga gemensamma beréringspunkter och
kompletterar varandra fér medlemmarnas bésta. Samtidigt som
de bada organisationerna har olika uppdrag. Dock verkar bada
for att skapa sa bra villkor som mojligt f6r medlemsféretagen
att bedriva sin affirsverksamhet. En klar majoritet av medlems-
féretagen dr ocksd medlemmar i bida organisationerna.

SBK har representation i den inter-
nationella branschorganisationen
for branschen, UIBC, International
Union of Bakers and Confectioners.
Organisationen stottar pa olika satt
de nationella branschorganisatio-
nerna och arrangerar bland annat
tavlingen VM for unga bagare.

Ett exempel pa vad det fordjupade samarbetet lett fram till
ir den nya formanen inom foretagshilsovird via Avonova, som
erbjuds frin bérjan av 2025.

Ett annat exempel dr Ravarurapporten, som dr ett nytt
inslag i tidningen BROD fran och med 2024. Révarurapporten
kommer att dyka upp cirka fyra ginger om aret i BROD.
Tanken ir att spegla vad som hénder i virlden och hur det
paverkar priserna for viktiga ravaror till branschen. Malet 4r att
genom Okad kunskap ge bittre férutsittningar for bageriverk-
samhet i Sverige.
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TIDIGARE VINNARE
OCH LANDSLAG

Under aren ar det manga som deltagit och vunnit i SBK:s olika
branschtavlingar. Och manga bagare och konditorer har under nagon
period varit medlem av nagot eller nagra av de landslag inom bageri och
konditori som SBK driver. Har foljer en sammanstallning av

VINNARE ARETS

KONDITOR:

2024, Hilma Stromberg
2023 Linda Dahl

2022 Josefine Pagander
2021 Kasper Kleihs

2020 installt

2019 Isabella Westergren
2018 Disa Molin

2017 Kalle Bengtsson
2016 Frida Leijon

2015 Anders Oskarsson
2014 Sara Aasum Hultberg
2013 Patrik Fredriksson
2012 Cecilia Andersson
2011 Josefine Baummann
2010 Roy Fares

2009 Conrad Tyrsén
2008 Maria Grave

2007 Jennie Elmerfors
2006 Mattias Ljungberg
2005 Emanuel Andrén
2004 Andrej Bagniewsky
2003 Per Olsson

2002 Johan Sandelin
2000 Lee Newby

1996 Magnus Haard
1995 Gustav Mabrouk
1994 Jan Danielsson
1993 Tony Olsson

1992 Kenth Fridén

1990 Hans Schiller

1989 Urban Nyberg
1988 Hans Schiller

VINNARE ARETS BAGARE:

2020 Montadar Kanbar
2019 Alexander Pelli

2018 Gustav Fagerman

2017 Att Padtum Soderstrom
2016 Kim Lund

2015 Gabriel Di Grado

2014 Adam Soderstrom

Tavlingen har inte genomforts 2021-2024

VINNARE SM

UNGA BAGARE:

2025 Natalie Rundstrom
2024 Alva Odelbrink
2023 Julia Holmaqvist
2022 Andrea Wiberg
2021 Victoria Tobisson Lind
2020 Josefine Pagander
2019 Fanny Johansson
2018 Montadar Kanbar
2017 Tintin Larsson
2016 Lina Andersson
2015 Amanda Gustavsson
2014 Sabina Karlsson
2013 Sara Fjarrstrand
2012 Susanna Séderman
2011 Madeleine Thell
2010 Julia Bergstedt
2009 Helena Henriksson
2008 Oscar Malevik
2007 Jeanette Sjod
2006 Moa Brink

2005 Roy Fares

2004 Nina Johansson
2003 Sara Wennerberg
2002 Hakan Johansson
2001 Anna Bjorlin

2000 Olof Jonsson
1999 Niklas Nielsen
1998 Mikael Lundmark
1997 Erik Hedman

1996 Per Olof Henriksson
1995 Daniela Erkelenz
1994 Anicka Larsson
1993 Ann-Louise Stolt
1992 Martin Isaksson
1991 Nils Sonesson
1990 Oskar Frising

tidigare vinnare och lagmedlemmar.

VINNARE SKOLMASTERSKAPEN:

2025 Jenny Nystromskolan, Kalmar

2024 Uppsala yrkesgymnasium Ekeby

2023 Jenny Nystromskolan, Kalmar

2022 Hushagsgymnasiet, Borlange

2021 Stockholms Hotell- & Restaurangskola
2020 Jenny Nystromskolan, Kalmar

2019 Ester Mosessons gymnasium

2018 Jenny Nystrémskolan, Kalmar, Goteborg
2017 Hushagsgymnaiset, Borlange

2016 Stockholms Hotell & Restaurangskola
2015 Osterdnggymnasiet, Kristianstad

2014 Hushagsgymnasiet, Borlange

2013 Enskede Gards gymnasium, Stockholm
2012 Tranellska skolan, Vasteras

VINNARE MACK-SM:

2024 Olga Andersson
2023 Saga Thyrberg
2022 Lina Lundqvist
2021 Mikaela Eliasson
2020 Gabriel Olsson
2019 Viktor Lind

2018 Mikaela Fischerstrom
2017 Sandra Lindbom
2016 Frida Lundh

2015 Johan Blidberg
2014 Lotta Svensson
2013 Mattias Vogel
2012 Sara Wennerstrom
2011 Elisabeth Johansson
2010 Bodil Bostrom
2009 Nina Johansson
2008 Jennie Stromberg
2007 Susanne Jahrl
2006 Fia Christenson
2005 Helena Tingshall
2004 Emelie Carlsson
2003 --

2002 Cecilia Edlund



MOTTAGARE AV
ARETS FORETAGARE
| BAGERIBRANSCHEN:

2024 Stefan Berg, Lillebrors
bageri, Stockholm
2023 Markus Larsson och

Magnus Olsson,

Linds Bageri, Linkdping
2022 Robin Delselius, Robin
Delselius Bageri, Stockholm
2021 Utmarkelsen delades
inte ut
2020 Utmarkelsen delades
inte ut
2019 Roy Fares och Mattias
Ljungberg,

MR Cake
2018 Markus och Linda
Ekelund,

Thimons, Nassjo
2017 Tobias Karlsson och

Mikael Pettersson, Urshultsba-
garn, Urshult
2016 Christian Jorgensen,
Dahls bageri, Goteborg

MEDLEMMAR |
BAGARLANDSLAGET

2

024

Cassandra Persson
Andrea Wiberg
Isabell Grahn

Alice Reinholdsson
Fanny Johansson

N

Cassandra Persson
Rebecka Steen
Andrea Wiberg
Gabriel Olsson
Mattias Jogmark
Tobias Jadberg

2

.

Ny

Tobias Jadberg
Gabriel Olsson

Alexander Pelli
Tobias Jadberg
Gabriel Olsson

Adam Soderstrém, coach
Tobias Jadberg
Alexander Pelli

Adam Soderstrom, coach
. Amanda Backstrom
. Sara Fjarrstrand
. Alexander Pelli
. Tobias Jadberg
. Kim Lund
. Fredrik Eiserman
Bedros Kabranian

Ny
o
—
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Adam Soderstréom, coach
Amanda Backstrom

. Sara Fjarrstrand

. Alexander Pelli

. Bedros Kabranian

. Lina Andersson

. Anna Sall

. Adam Soderstréom, coach
. Kim Lund
. Sara Fjarrstrand

Bedros Kabranian
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o
=
(o))

Hakan Johansson, coach
Kim Lund

Sara Fjarrstrand

Bedros Kabranian

Mattias Wallmark

Robin Edberg

Moa Brink

. Thomas Helgesson

. Tobias Bergstrand

Niklas Beck

e o o o o
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o
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Hakan Johansson, coach
Adam Soderstrom

. Kim Lund

Moa Brink

. Tomas Helgesson

. Bedros Kabranian

. Susanna Séderman

. Hakan Johansson, coach
. Moa Brink

. Susanna Séderman

. Martin Frankenberg

Erica Kvarnstrom

Tomas Helgesson

.
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-
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.

Johan Sérberg, coach
Hakan Johansson

. Robin Edberg

. Mattias Wallmark

. Niklas Beck

. Moa Brink

. Tobias Bergstrand

. Johan Sorberg, coach
. Hakan Johansson

. Robin Edberg

. Mattias Wallmark

. Niklas Beck

. Moa Brink

. Tobias Bergstrand

. Johan Sérberg, coach
. Nicklas Beck

. Joel Christenson

. Nicklas Gustafsson

. Hakan Johansson

. Mattias Wallmark

. Mattias Nasman

MEDLEMMAR |

KONDITORLANDSLAGET

2024

. Maria Grave, coach
. Bea Algra, lagledare
. Josefine Pagander

. Lisa Dagnas

. Julia Holmavist

. Linnea Cedergren

. Rebecka Steen

. Maja Gustafson

. Maria Grave, coach
. Bea Algra, lagledare
. Josefine Pagander

. Lisa Dagnas

. Axel Roth

. Julia Holmaqvist

. Linnea Cedergren

. Rebecka Steen

. Maja Gustafson

. Ted Johansson

. Anders Oscarsson
. Frida Leijon

. Fredrik Borgskog
. Kalle Bengtsson

. Ted Johansson

. Anders Oscarsson
. Frida Leijon

. Fredrik Borgskog
. Kalle Bengtsson

. Jesper Johansson, coach
. Pia Cedvall

. Magdalena Larsson

. Niklas Ekblad

. Amanda Gustavsson

2019

Tony Olsson, lagledare
Gustav Mabrouk, lagledare
. Jessica Sandberg

. Martin Morand

Oscar Landh

N
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Tony Olsson, lagledare
Gustav Mabrouk, lagledare
. Jessica Sandberg

. Martin Morand

. Emelie Karlén

. Minna Lindegard

Oscar Landh

2017
Tony Olsson, lagledare
. Martin Isaksson, coach
. Maria Grave
. Ronny Latva
. Lina Ostberg
. Jessica Sandberg
. Martin Morand
. Emelie Karlén

2016

Tony Olsson, lagledare
Martin Isaksson, coach
. Maria Grave

. Helena Henriksson

. Ronny Latva

«  Lina Ostberg

. Fredrik Otterberg

. Rhian Shellshear

. Johan Sandelin, lagledare
. Tony Olsson, lagledare

. Mattias Ljungberg

. Frida Leijon

. Fredrik Borgskog

. Maria Grave

. Helena Henriksson

. Ronny Latva

«  Lina Ostberg

. Johan Sandelin, lagledare
. Mattias Ljungberg

. Frida Leijon

. Frida Backe

. Fredrik Borgskog

. Gustaf Mabrouk

. Peter Sérwing
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MEDLEMMAR |
JUNIORBAGAR-
LANDSLAGET

2024
. Julia Holmaqvist
. Matilda Jacob
. Alva Odelbrink
. Linnea Cederberg
. Wilhelmina Korssén
. Nikita Klasson
. Selma Schwieler Vilen

2023
. Cassandra Persson
. Andrea Wiberg
. Elin Lundahl
. Alice Olsson
. Julia Holmaqvist
. Matilda Jacob
. Alva Odelbrink
. Wilhelmina Krossén

2022
. Michaela Andersten
. Mattias Jogmark
. Cassandra Persson
. Victoria Tobisson Lind
. Andrea Wiberg
. Alice Olsson
. Elin Lundahl
. Max Collin

2021
. Michaela Andersten
. Mattias Jogmark
. Cassandra Persson
. Victoria Tobisson Lind

2020
. Josefine Pagander
. Rebecka Steen

. Isabelle Lundin

. Ellen Frixon
2019

. Fanny Johansson

. Gabriel Olsson
. My Lindgvist
. Malin Nordberg

2018
. Montadar Kanbar
. Maja Westlund
. Emelie Morelius
. My Lindgvist

2017
. Tintin Larsson
. Linn Eriksson

. Pernilla Bostréom
. Agnes Johansson

2016
. Lina Andersson
. Tintin Larsson
. Anna Sall
. Julia Dissieux

2015
. Amanda Gustavsson
. Amanda Backstrom
. Anna Sall
. Cornelia Skalin

2014
. Sabina Karlsson
. Kim Lund
. Amanda Gustavsson
. Evelina Rebinder

Lindstrom
2013
. Sara Fjarrstrand
. Sara Lidell

. Emelie Borgstrom

RESULTAT - LAG
OCH TAVLINGAR

BAGARLANDSLAGET

Tavling: Nordic Bakery Cup
(Nordiska Mésterskapen)
Tavlande: Andrea Wiberg,
Cassandra Persson och Isabell
Grahn

Placering: Guld, samt pris for
basta skadebrod

Plats: Berlin, Tyskland

Ar: 2024

Tavling: Nordiska Masterskapen

Tavlande: Cassandra Persson
och Rebecka Steen
Placering: Guld, samt pris for
basta skadebrdd

Plats: Weinheim, Tyskland
Ar: 2023

Tavling: Nordiska Masterskapen

Tavlande: Fredrik Eiserman,
Tobias Jadberg och Alexander
Pelli

Placering: Silver

Plats: Oslo, Norge

Ar: 2019

Tavling: Nordiska Masterskapen

Tavlande: Amanda Backstrom,
Sara Fjarrstrand och Alexander
Pelli

Placering: Silver

Plats: Herning, Danmark

Ar: 2018

Tavling: Nordiska Masterskapen

Tavlande: Adam Soderstrom,
Kim Lund och Sara Fjarrstrand
Placering: Silver

Plats: Stockholm, Sverige

Ar: 2017

Tavling: Nordiska Masterskapen

Tavlande: Sara Fjarrstrand,
Bedros Kabranian och Kim
Lund

Placering: Guld

Plats: Oslo, Norge

Ar: 2016

Tavling: Nordiska Masterskapen

Tavlande: Tomas Helgesson,
Bedros Kabranian och Kim
Lund

Placering: Guld

Plats: Stockholm, Sverige
Ar: 2015

Tavling: Nordiska Masterskapen

Tavlande: Moa Brink, Martin
Frankenberg och Susanna
Soéderman

Placering: Guld

Plats: Tammerfors, Finland
Ar: 2014

Tavling: VM i Bageri
Tavlande: Hakan Johansson
Placering: Guld

Plats: Paris, Frankrike

Ar: 2014

KONDITOR-
LANDSLAGET

Tavling: Coupe du Monde de
la Patisserie, Selection Europe
Konditor-EM

Tavlande: Josefine Pagander,
Lisa Dagnas

Placering: Fyra

Plats: Paris, Frankrike

Ar: 2024

Tavling: Konditor-EM
Tavlande: Fredrik Borgskog och
Kalle Bengtsson

Placering: Silver
Plats: Lyon, Frankrike
Ar: 2022

Tavling: Konditor-EM
Tavlande: Pia Cedvall och
Magdalena Larsson
Placering: Silver

Plats: Paris, Frankrike

Ar: 2020

Tavling: Nordiska Masterskapen
Tavlande: Amanda Gustavsson
och Magdalena Larsson
Placering: Silver

Plats: Oslo, Norge

Ar: 2019

Tavling: Konditor-EM
Tavlande: Martin Morand och
Jessica Sandberg

Placering: Guld

Plats: Turin, Italien

Ar: 2018

Tavling: Nordiska Masterskapen
Tavlande: Emelie Karlén och
Minna Lindegard

Placering: Silver

Plats: Herning, Danmark

Ar: 2018

Tavling: Nordiska Masterskapen
Tavlande: Martin Morand och
Jessica Sandberg

Placering: Guld

Plats: Stockholm, Sverige

Ar: 2017

Tavling: Konditor-VM
Tavlande: Maria Grave, Ronny
Latva och Lina Ostberg
Placering: Pris for basta
innovation

Plats: Lyon, Frankrike

Ar: 2017

Tavling: Nordiska Masterskapen
Tavlande: Fredrik Otterberg
och Rhian Shellshear
Placering: Silver

Plats: Oslo, Norge

Ar: 2016

Tavling: Konditor-EM

Tavlande: Maria Grave och Lina
Ostberg

Placering: Brons

Plats: Genéve, Schweiz

Ar: 2016
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Tavling: Nordiska Masterskapen
Tavlande: Johnny Gudinge och Helena
Henriksson

Placering: Pris for basta smak

Plats: Stockholm, Sverige

Ar: 2015

Tavling: Nordiska Masterskapen
Tavlande: Fredrik Borgskog och Ronny
Latva

Placering: Guld

Plats: Tammerfors, Finland

Ar: 2014

Tavling: Konditor-EM

Tavlande: Fredrik Borgskog och Frida Leijon
Placering: Brons

Plats: Geneve, Schweiz

Ar: 2014

JUNIORBAGAR-
LANDSLAGET

Tavling: VM unga bagare

Tavlande: Julia Holmayvist, Matilda Jacob
Placering: Guld

Plats: Reykjavik, Island

Ar: 2024

Tavling: VM unga bagare

Tavlande: Cassandra Persson och Andrea
Wiberg

Placering: Silver

Plats: Taipei, Taiwan

Ar: 2023

Tavling: VM unga bagare

Tavlande: Michaela Andersten och Mattias
Jogmark

Placering: Brons

Plats: Berlin, Tyskland
Ar: 2022

Tavling: VM unga bagare

Tavlande: Pernilla Bostrom och Tintin
Larsson

Placering: Guld. Pernilla vann dessutom
guld individuellt och Tintin tog den
individuella bronsmedaljen

Plats: Valencia, Spanien

Ar: 2018

Tavling: EM unga bagare

Tavlande: Lina Andersson och Anna Sall
Placering: Anna Sall silver och Lina
Andersson brons

Plats: Lyon

Ar: 2017

Tavling: EM unga bagare

Tavlande: Amanda Gustavsson och
Amanda Backstrom

Placering: Basta matbrod, basta vetebullar,
basta frallor och basta sandwich

Plats: Weinheim, Tyskland

Ar: 2016

Tavling: EM unga bagare

Tavlande: Sara Fjarrstrand och Sara Lidell
Placering: Lagguld. Sara Lidell vann indivi-
duellt guld i tavlingen och Sara Fjarrstrand
tog hem silvret i den individuella tavlingen.
Plats: Odense, Danmark

Ar: 2013

Tavling: EM unga bagare

Tavlande: Sven-Gunnar Appelgren och Moa
Brink

Placering: Lagguld, Sven-Gunnar tog
individuellt silver och Moa individuellt brons
Plats: Luxemburg, Luxemburg

Ar: 2006

Tavling: EM unga bagare

Tavlande: Roy Fares och Sofie Svanberg
Placering: Lagbrons, Roy tog aven
individuellt brons

Plats: Ringsted, Danmark

Ar: 2005

Tavling: EM unga bagare

Tavlande: Julia Thdrn och Sara Wennerberg
Placering: Lagsilver

Plats: Wegeningen, Holland.

Ar: 2003

Tavling: EM unga bagare
Tavlande: Helena Esse och Hakan
Johansson

Placering: Lagbrons

Plats: Weinheim, Tyskland

Ar: 2002

Tavling: EM unga bagare

Tavlande: Anna Bjorlin och Patrik Fredriks-
son

Placering: Guld for lag. Anna vann aven
guld individuellt.

Plats: Luzern i Schweiz

Ar: 2001

Ovan sammanst&llningar av vinna-
re i olika tdvlingar genom aren,
och tidigare landslagsmedlemmar,
publiceras med reservation for
eventuella felaktiga och/eller
saknade uppgifter. Kan du ratta/
komplettera - hér av dig till:
johan@bageri.se
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SBK-STRUKTUREN & BRANSCHEN

ORGANISATION

MEDLEM

Brodinstitutet AB

Sveriges bagare & konditorer, SBK, 4r branschorga-
nisation for den svenska bageri- och konditoribranschen.
Forbundet Sveriges bagare & konditorer dger 100 procent
av dotterbolaget Sveriges bagare & konditorer AB, SBK AB,
som i sin tur dger 100 procent av dotterbolaget Brodinstitutet

MEDLEM

MEDLEM

Sveriges bagare & konditorer

Sveriges bagare & konditorer AB

AB. De tre organisationerna samarbetar med en gemensam

MEDLEM

MEDLEM

PCS AB

verksamhetsberittelse eftersom de tre organisationernas
verksamheter 4r intressanta f6r alla aktérer inom bageri- och
konditoribranschen. Denna verksamhetsberittelse avser SBK,
SBK AB och Brodinstitutet AB. For finansiell redovisning

hinvisas till respektive organisations arsredovisning.

Distrikt

SBK ir indelat i sju regionala
distriktsforeningar. I medlemskapet
ingér dven medlemskap i en av de sju
distriktsforeningarna. Distriktsférening-
arna bedriver medlemsaktiviteter lokalt
och regionalt i form av medlemstriffar,
kurser, utbildningar, studiebesok, missor
med mera.

Norrlands bagare & konditorer
(ordforande Torbjorn Ullsten, Mjilloms
Tunnbréd, Ulldnger)
Dala-Hilsinge-Gastrikes bagare &
konditorer (ordforande Anders Hansen,
Hansens Café & Bageri, Sandwviken, )
Stockholms bagare & konditorer (ordfo-
rande Ellinor Isaksson, Chokladfabriken,
Stockholm)

Mellansveriges bagare & konditorer
(ordforande Hans Styrlander, Konditori
Amarant, Torshalla)

Smdland/ Ostergo"t/ﬂnds bagare &3 kondi-
torer (ordforande Oskar Frising, Oskars
konditori, Vetlanda)

Viistra Sweriges bagare & konditorer
(ordforande Urban Nyberg, Steinbrenner
& Nyberg, Goteborg, frin och med maj
2024: Henning Weimarck, Margaretas
Brid €3 Bakverk, Moindal)
Skéine-Blekinges bagare &3 konditorer

(c ordfirande Christian Nilsson, Bageri
Gruppen, Sokvesborg)

Branschen i
korthet och SBK:s
medlemsstruktur

Den svenska bageri- och konditori-
niringen 4r en stor bransch som omfattar
cirka 1000 foretag med ungefir 15000
anstillda. Det gor bageribranschen till en
av de storsta branscherna inom svensk
livsmedelsproduktion. Bageribranschen ir
arbetskraftsintensiv och det ér vanligt att
upp emot hilften av foretagens intikter
gér till att finansiera personalens l6ner.
Bageribranschen star f6r ungefir en
fjirdedel av antal anstillda och uppat
hilften av alla arbetsplatser inom svensk
livsmedelsproduktion. Branschen priglas,
sett till antalet, av framfor allt mindre
foretag. 9 av 10 foretag omsitter mindre
dn 50 miljoner kronor per 4r. Och drygt
40 procent av foéretagen omsitter upp
till 5 miljoner kronor. Endast 3 procent
omsitter mer dn 200 miljoner kronor.
Medianomsittningen uppgar till cirka
4,7 miljoner kronor per dr och féretag,
och medianen for antalet anstillda ar
6 personer per foretag. Totalt omsitter
branschen, enligt kreditupplysningsfc-
retaget UC, cirka 24 miljarder kronor.

Niérmare 80 procent av branschens

omsittning kommer fréin ett tiotal av
de storsta foretagen, bland andra Pigen,
Fazer, Polarbrod, Lantminnen Unibake,
Wiasa, och Leksands Knickebrod.

Branschens samlade rorelseresultat
(vinst) uppgér till cirka 1,4 miljarder
kronor per ér.

Den som driver ett bageri eller ett
konditori, det vill siga ett fretag vars
huvudsysselsittning dr att baka, kan bli
medlem i branschorganisationen SBK,
som i sin tur bestir av medlemsférening-
en SBK med sina regionala distriktsfor-
eningar och serviceaktiebolaget SBK AB.
Medlemsforetag ir allt frin det lokala
bageriet och konditoriet till stora indu-
striellt inriktade foretag. Till foreningen
betalas en medlemsavgift. Till SBK AB
betalas en serviceavgift och i samband
med det blir fretaget kund. Dessutom
utgér en avgift for medlemskap i nigon
av de sju regionala distriktféreningarna.

Medlemsavgiften till SBK, serviceav-
giften till SBK AB och medlemsavgiften
till distrikten varierar nigot beroende pa
vilken avgift distrikten valt att ta ut.

SBK hade per den 31 december 2024
419 (408) medlemsforetag, och 62 (61)
personliga medlemmar. Foregiende ars
medlemstal inom parentes.



Stefan Fritzdorf

Anders Hansen
(ordférande) (vice ordférande)
Vivels, Bromma Hansens Café & Bageri,
(Stockholm) Sandviken

[ LEDNING

Fredric Ackermann Hans Styrlander
Lilla Bageriet, Lycksele Konditori Amarant,
Torshalla

Johan Sandelin

Oskar Frising Christian Nilsson
Oskar Frising AB, Boalts Brod, Solvesborg
Vetlanda

Peter Halldé

STYRELSE 2024/25

- II
Torbjorn Ullsten

Mijalloms Tunnbrod,
Ullanger

|l -

Mattias Ljungberg Anders Carlsson Ellinor Isaksson Karin Bodin [} k

Tossebageriet, Jerndal Chokladfabriken, Vete-Katten, Stockholm  Polarbréd, Alvsbyn Peters Konditori, Margaretas Brod &

Stockholm Pagen, Malmo Stockholm Falkenberg Bakverk, Mélndal
BEFATTNINGSHAVARE GENOM AREN

Ordféranden i SBK Hedersledaméter i distrikten Bortgingna hedersledaméter (Vistra Sveriges bagare &

(fd Bageriforbundet) Henrik Lidman, Piteid (Norr- konditorer)

Anders Rickard Westerdahl
1900-1908

Melcher Lindholm 1908-1920
Rickard Sandberg 1920-1923
Henrik Lyberg 1923-1929
Alfred Henning 1929-1960
Einar Haine 1960-1962
Malte Klang 1962-1972
Gosta Werngren 1972-1975
Boris Orbjérn 1975-1989
Bengt Lindh 1989-2001
Mats Rosén 2001-2009
Stefan Fritzdorf 2009--

Hedersledaméter Sverige
Ake Eriksson, Eskilstuna
Harald Jahn, Visteras

Claes Christenson, Stockholm
Curt Sandelius, Stockholm
Johan Sérberg, Eskilstuna

Vistra distriktet
Rune Nbjd, Hisings Backa

Sédra distriktet/Skane-
Blekinge

Jan Hedh, Malmé

Ake Duvander, Kristianstad

Stockholms bagare

& konditorer

Erik Jarvin, Nynédshamn

Claes Christenson, Saltsjobaden

Norrlands bagare

& konditorer

Lennart Larsson, Lulei
Bosse Sundstrom, Husum

Dala-Hilsinge-Gistrike
Jan Berg, Bollnis

lands bagare & konditorer)
Rune Lind, Linképing (Smé-
land/Ostergdtlands bagare &
konditorer)

Boris Orbjérn, Goteborg
(Vistra Sveriges bagare &
konditorer)

Bengt Lindh, Bergsjé (Da-
la-Hilsinge-Gistrike bagare &
konditorer)

Carl-Bertil Widell, Malmé
(Skéne-Blekinges bagare &
konditorer)

Hans Eichmuller, Malmo
(Skine-Blekinges bagare &
konditorer)

Hans Schiller, Helsingborg,
(Skane-Blekinges bagare &
konditorer)

Ingvar Thornberg, Halmstad

Boérje Jemt, Klintehamn (Stock-
holms bagare & konditorer)
Kjell Jonsson, Polarbréd (Norr-
lands bagare & konditorer)

Vd:ar i Sveriges bagare &
konditorer (tidigare Sveriges
Bageriférbund)

Martin Lundell 2008 --
Bjorn Hellman 2002-2008
Alf Messing, 2001 t.f. vd

Per Helgesson, 1996-2000
Ulf Géran Liljebladh, 1977-
1995

Stig Plobeck, 1975-1976
Svante Lindskog, 1955-1975
Gosta Ejermark, 1945-1954
Harald Berthold, 1943-1944
William Bjorkman, 1937-1942
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SBK KANSLI

PERSONALEN

P& SBK:s kansli arbetar 2024/25:

Martin Lundell, Anton Haeffler, Johan Hird, Jesper Langstrom,  Anna Personne, Erica Bjerregaard, Maria Sitell, dietist
VD ekonomiansvarig chefredaktir utbildningsansvarig ~ projektledare marknadsassistent  /kommunikationschef
tidningen BROD Brodinstitutet

Swveriges bagare &3 konditorer
ar branschorganisationen for bageribranschen i Sverige.
SBK grundades redan dr 1900 och har frin start arbetat for att
gora det enklare att driva bageri och konditori. Forbundet ar ett
av de storsta inom livsmedelssektorn, sett till
antalet medlemsforetag.

NYA MEDLEMMAR 2024

Amandas bageri & konditori Ornskoldsvik
Fernandas Konditori & Bageri Staffanstorp
Lundbergs Finbageri AB Karlstad

Soders Lilla Hantverksbageri & Café AB Vaxjo
Konditori En bulle i ugnen Odensbacken
Dackas Konditori i Hudiksvall Hudiksvall
Tages Konditori & Kok Froson

Stenssons Hembageri Eslov

Konditori Kringlan i Kavlinge Kavlinge
Molnlycke Brod & Bakverk Landvetter
Inez & Greta Halmstad

Konditori Rosetten Taberg
Skargardcafeét i Holmsund Holmsund
Storsandsjon Bakar Vindeln

Agdas Kafé Mattmar

Kacks Bageri Sundbyberg

Olandska Bréd Borgholm

Vardshuset 2 Stenugnsbageri & Matstudio Odensvi
L:a Manilla Kalmar

Loéfgrens Brod & Fika Molndal

Brédmakeriet Ostersund

Malvas Glutenfria hantverksbageri Stockholm
Genbergs Sommarcafé Virsbo

Bageri Kroasang Uppsala

Percy Pastries Malmo

Sweets by Camilla Stockholm

Hans hantverksbageri & konditori Bodafors
Sandhamnsbageriet Sandhamn

Angelicas Konditori Karlskoga

Patty’s bageri och konditori Jarna/Sodertélje
Grand gardsbageri Grand

Sasongsbagar'n Aplared
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KONTAKTER OCH SAMVERKAN

SBK samverkar med en rad instanser, myndigheter och naringslivs- och andra
organisationer i manga olika fragor, allt i syfte att gora det enklare att driva bageri
och konditori. Nagra exempel ar:

Visita

Besoksnaringens bransch- och
arbetsgivarorganisation. Under 2021
fattade SBK:s styrelse beslut om att
rekommendera hantverksbagerier och
konditorier att dvervaga att ansluta sig
till Visitas kollektivavtal. SBK:s kansli har
ocksa flyttat till Visitas lokaler.

Livsmedelsféretagen, Li
Livsmedelsbranschens bransch-
och arbetsgivarorganisation.

SBLF, Sveriges Bagerileveran-
torers Férening
Branschforening for leverantorer till
bagerinaringen.

Butikerna

Samarbetsorganisation fér sma och
medelstora butiker inom detalj- och
servicehandel.

Svenskt Naringsliv
Bransch- och arbetsgivarorganisa-
tion som foretrader privata féretag

Livs

Livsmedelshandlareférbundet, Livs,
ar den fackliga organisationen inom
livsmedelsbranschen.

Institutet for Livsmedel

och Bioteknik, SIK
En delinom RISE, Research Insti-

SBLF

Sveriges

tutes of Sweden. SIK bedriver forsk-
ning inom livsmedelssektorn.

International Union of Bakers
and Confectioners, UIBC

Den internationella branschorgani-
sationen for bageri- och konditori-
branschen. Arrangerar bland annat
tavlingen VM for unga bagare.
Ordférande ar Gunther Koerffer.

European Confederation of
National Bakery and Confec-
tionary Organizations, CEBP
Organ som bedriver lobbying for
bagare och konditorer som driver
smaskalig verksamhet inom EU
Ordférande ar Gunther Koerffer

Skolverket

Forvaltningsmyndighet med ansvar
att styra och stddja den svenska for-
skolan, skolan och vuxenutbildningen.

Hantverksradet

Verkar for hantverksyrkenas for-
kovran och for Okad forstaelse for
yrkesutbildningens och yrkeskom-
petensbevisens betydelse.

Arbetsformedlingen

Statlig forvaltningsmyndighet, som
ansvarar for offentlig arbetsformed-
ling och arbetsmarknadspolitisk
verksamhet

Vuxenutbildningen i Stock-
holms stad

Tillhandahaller olika typer av vuxen-
utbildningar, som exempelvis lasa
in gymnasiet, svenska pa sfi och
yrkeshogskola.

Skatteverket

Myndighet for fragor inom skatte-
forvaltningens hela omrade. Skat-
teverket handlagger arlig taxering,
skatteregistrering av enskilda narings-
idkare och bolag, mervardesskatt
och arbetsgivaravgifter med mera.

Jordbruksverket

Myndighet inom jordbruksomradet
och landsbygdsutveckling med
uppgift att arbeta for en hallbar
utveckling, ett gott djurskydd, ett
dynamiskt och konkurrenskraftigt
naringsliv i hela landet och en
livsmedelsproduktion till nytta for
konsumenterna.

Livsmedelsverket

Myndighet for livsmedelsfragor
med uppgift att i konsumenternas
intresse arbeta aktivt for sakra livs-
medel, redlighet i livsmedelshan-
teringen och bra matvanor.

Foretagarna

Sveriges storsta foretagarorganisa-
tion som foretrader cirka 60 000
foretagare i manga olika branscher.

De nordiska lindernas

branschorganisationer inom

bageri och konditori, motsva-

righeter till SBK i Sverige:

. Baker og Konditorbransjens
Landsforening, BKLF (Norge)

. Bager- og Konditormestere i
Danmark

. Finlands bageriforbund

. Islands bageriforbund

Din Bagare

En rikstackande kedja fér bageriverk-
samhet fér samordning och optimer-
ing av medlemmarnas inkdpsvillkor.
Din Bagare utvecklar tjanster och
rutiner for kedjemedlemmarna som
bidrar till att dessa driver en hogkval-
itativ bageriverksamhet sa ldnsamt
som mojligt pa sin lokala marknad.

FullkornsFramjandet
FullkornsFramjandet ar ett partner-
skap med ett 20-tal aktorer fran
féretag, akademi, myndigheter,
branschorganisationer och NGO:er
med syftet att tillsammans oka kon-
sumtionen av fullkorn.

€
é b/)‘\ = Sy eriges

Bagerileverantsrers

Férening

Bakes: oy Soniitsbeansjem Landibemning
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SBK:S HISTORIA

Sveriges bagare & konditorer, SBK, (tidigare Bageriforbundet) ar branschorganisatio-
nen for bageribranschen i Sverige. SBK grundades redan ar 1900 och var da troli-
gen Sveriges forsta arbetsgivarorganisation. Fran starten har forbundet arbetat for
att framja utvecklingen av bagerier och konditorier i Sverige. Forbundet ar idag ett
av de storsta inom livsmedelssektorn, sett till antalet medlemsforetag.

1900

Den 5 juli 1900 samlades ett hundratal bageriforetagare
pa Grand National i Stockholm. Avsikten var att konstituera
en riksomfattande bageriarbetsgivarorganisation. Efter inte allt
f6r langa diskussioner si enades man om att grunda Sveriges
Bageriidkarforening. Denna forening var sannolikt den forsta
riksomfattande arbetsgivarorganisationen i landet. Inom bageri-
ndringen radde vid sekelskiftet vissa specifika férhillanden.

I andra branscher dominerade l6nefragor medan det i
bageribranschen var de sociala forhallandena — eller missforhal-
landena - som drev fram motsittningarna mellan arbetsgivare
och arbetstagare. Frimst rorde detta det si kallade "kost- och
logisystemet”. Detta system innebar att de anstillda befann
sig 1 arbetsgivarens hushill dir de bodde och at i omedelbar

anslutning till arbetsplatsen.

1920

I samband med attatimmarsdagens inférande 1920 s
antogs dven en speciell arbetstidslag for bagerierna. Denna lag
f6rbjod arbete fore klockan 5 pi morgonen. Undantag gjordes
dock f6r de foretag som arbetade utan frimmande arbetskraft,
vilket i manga fall gynnade familjeforetagen. Den nya lagen
medf6rde komplikationer mellan mindre och stérre foretag,
vilket innebar att Sveriges Bageriidkarf6rening splittrades.
Denna splittring mellan stora och smé foretag i branschen holl
isig i cirka 20 dr, men efter krigsslutet di man arbetade for att
avskaffa det ridande levnadskostnadsindex s enades foretagen

igen.

Under borjan och mitten av 1900-talet si var det mycket
stor skillnad rent yrkesmissigt mellan en bagare och en kondi-
tor. En konditor kunde pi denna tid inte tinka sig att tillverka

sa kallat "jasbrod” (det vill siga matbrdd och kaffebrdd) utan

dgnade sig enbart at finare bakverk, praliner, marsipanarbeten

samt glass. Under denna period silde konditorerna sina verk
over egen disk och de hade alltid egen serveringsrorelse. 1957
bildades Brodinstitutet.

1970

Lingre in pd arhundradet kom mer aktuella branschfragor
att aktualiseras. 1974 gick Sveriges Bageriidkarforening och
Sveriges Konditorférening samman. Verksamheten breddades
och indrade namn till Sveriges Bageriférbund. Tvi sektioner
bildades: en for leveransforetag och en for konditorer och
butiksbagerier. Forbundet grundade dven ett dotterbolag redan
1966. Idag ir foreningen en renodlad branschorganisation,
det vill siiga inte lingre en arbetsgivarorganisation, och heter
Sveriges bagare & konditorer, SBK. Servicebolaget heter
Sveriges bagare & konditorer AB.
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