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PRAKTISKT GESALLPROV | BAGERI/KONDITORI
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Smak (20)
Yrkesskicklighet/
. (70)
professionellt hantverk
Presentation/Innovation (10)
Kreativitet/Finish
Totalpoang i kategorin: (100)
Renlighet/Hygien Godkand Icke Godkand




SUMMERING AV GESALLPROV | BAGERI/KONDITORI

Gesall (namn): Granskare:
(Max) Podng G/IG (G=Godkand IG=Icke Godkand)

Valfritt surdegsbrod (100)

Svenska klassiska matbrod (100) Beddmningsriktlinjer Betygsskala
Procent av totalpodngen i varje

Vetebrod (100) kategori och del: Godként

- - 100%: Perfekt 1100p-1075p =5
Wienerbrod (100) 90%: Utmarkt 1074p-990p = 4,5
.. 80%: Mycket bra 989p-880p =4,0

Franskbrod (100) 70%: Bra 879p-715p =3,5

Smakakor (100) 60%: Tillfredsstallande/godkand 714p-660p =3,0

Klassisk tarta (100) Icke godkant

Moussetarta (100)

Chokladbiskvier, mazariner & (100)

chokladdoppad bit

Klassiska bakelser (100)
For godkant i provet krdavs minst 3,0 i betyg enligt skalan. Om en kategori ej ar

alfritt arbete ow Piece 100 godkand, a kategorier skall in till granskarna fér bedémning , man kan inte

Valfri b Show Pi dkénd, ( Alla k ier skall in till k for bedomni kan i

utesluta en kategori ) dvs att man ej uppnatt 3,0 kan gesallen dnda bli godkdand om
. totalbetyget ar minst 3,0. Om tva kategorier ej dr godkanda, dvs att man ej
Eventuellt tidsavdrag* -
g (-100) uppnatt 3,0 kan man inte bli godkand pa provet dven om slutbetyget &r éver 3,0.

Om renlighet/hygien ej ar godkant underkénns hela provet.

Totalpoang (1100)

Renlighet/Hygien (Godkind/icke godkind) -

Betyg:

*Tidsavdrag upp till 15 minuter ger -100 poang. darefter avbryts provet.
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